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VITICULTURE 

DROSOPHILA SUZUKII  

Le suivi et contrôle des baies prélevées sur des parcelles à risques démontrent que la pression de D. 

suzukii dans le vignoble est actuellement à un niveau faible. 

Sur 13 échantillons constitués de cépages sensibles (Gamay, Pinot noir, Gamaret, Garanoir, 

Dunkelfelder) un seul a présenté des pontes sur 4 % des baies. Il s’agit du Dunkelfelder. Dans 

l’ensemble, le nombre d’échantillons avec des pontes a diminué depuis le début des contrôles (voir 

tableau ci-dessous).   

 

 
 

Le détail des résultats est visible sur : https://www.agrometeo.ch/viticulture/drosophila-pontes (mis à jour 

tous les jeudis en fin de journée). 

CONTRÔLE DE MATURITÉ DES PRINCIPAUX CÉPAGES 

Le suivi du contrôle officiel de maturité a débuté le 16 août. Les résultats hebdomadaires sont disponibles 

tous les mardis en fin d’après-midi et accessibles électroniquement via notre site internet 

https://www.vs.ch/web/sca/controle-de-maturite-des-raisins ou via notre application AgriVS et ce 

communiqué.  
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2022  Chasselas Gamay Pinot noir Rhin 

Date °Oe g/l g 
 

°Oe g/l g 
 

°Oe g/l g 
 

°Oe g/l g 
 

16.08 66.0 6.4 2.73 
 

77.1 10.9 1.70 
 

75.7 10.1 1.34 
 

71.3 9.1 1.54 
 

23.08 71.1 5.4 2.86 
 

81.7 9.5 1.76 
 

81.2 8.2 1.43 
 

77.6 7.4 1.59 
 

30.08 75.6 4.6 2.84 
 

89.7 8.3 1.79 
 

86.2 7.1 1.44 
 

86.5 5.9 1.57 
 

Evolution hebdomadaire de la teneur en sucre naturel en °Oechslé (°Oe), du taux d'acidité totale (g/l) et du poids moyen du grain de raisin (g). 

 

COURS : LE VIGNOBLE DU TRENTINO (I) : LES LEVIERS TECHNICO-ÉCONOMIQUES ET 

SCIENTIFIQUES DE SON DÉVELOPPEMENT 

AGRIDEA organise un cours en Italie du 26 au 28 octobre 2022. Le vignoble du Trentino présente de 

nombreuses similitudes avec le vignoble suisse.  

Ce cours offre la possibilité aux conseillers-ère-s, aux viticulteur-trice-s et aux personnes intéressées par 

le développement de la filière vitivinicole de découvrir les leviers actionnés par les différents producteurs 

et partenaires pour soutenir et développer la viticulture et l'oenologie sous tous leurs aspects. C’est au 

travers de rencontres de producteur-trice-s, de technicien-ne-s, de chercheur-euse-s et de responsables 

de filière que nous vous invitons à identifier les atouts de cette région.  

Plus d’infos et inscription sur : Agridea_cours 
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