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Résumé des contrôles à effectuer et des fréquences minimales : 

 

Genre de contrôle Analyse Fréquences 

Contrôle des fabrications Températures du lait 
(stockage / thermisation) 

Réductase du lait de mélange 

pH du fromage sous presse 

Journalier 
 

Journalier 

Journalier  

Contrôle des laits des producteurs Hygiène : réductase 

Mammite : test à la soude ou test 
de Schalm 

Hebdomadaire 

Hebdomadaire 

Contrôle de la cave, bain de sel, 
frigo 

Températures et humidité en cave 
degré Baumé du bain de sel Hebdomadaire 

Contrôle des nettoyages CIP Températures et concentrations 
des solutions 

Hebdomadaire 

Contrôle à la sortie du grain Staphylocoques à coagulase 
positive 

 

Chaque 4 mois (avant la première 
commercialisation) 

Contrôle de la tomme à pâte mi-
dure affinée moins de 60 jours 

Escherichia Coli Chaque 4 mois 

Contrôle de la morge 
consommable 

Listeria monocytogenes Chaque 2 mois 

Contrôle de l'eau Germes aérobes mésophiles 
Escherichia Coli 
Entérocoques 

Chaque année 

 
 


