DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT /4 DE LA COMMUNE D'ARDON

Noms locaux ou cadastraux

Rioncey - Combe du Puits - Chantons - Crottes - Citerne - Champlong - Isiéres

Surface en ha

19,5892 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

AltiuGELs) 700 m 750 m 800 m
Exposition Sud (8)
Minimum Moyenne Maximum i ,
Pente 25 9, 3)6 % 35 9% Milieu de pente
1 . 0,
Nature du sol ou granulométrie Arglle : 155 o/° .
selon analyse de sol Silt +49.6 % Teneur en gravier :
y Sables :34.9 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 34 % Actif :75 % PG indios du.pOLivoir
chlorosant :4.6

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : QUi

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OU ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

L Jage adapté

Cepage dont on est s(ir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Ceépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit 4 'AOC dés I'affinement et I’'homologation
des secteurs d’encépagement.

* ! La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de Iaffinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de conftréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Pinot blanc (1) : V

Humagne blanc (2) : X

Pinot gris (1) : V

Muscat (1a2): X

Ci.urdonnay (1) : V

Savagnin blanc (1a2): Vv

Riesling (2) : X

Chasselas (1) : X

Pinot noir (1) : VV -

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : VV

PaTP :précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

P

1 . 18!’8
2 2éme
3 : 3érne
Remarques :

1.

2.

8.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT B DE LA COMMUNE D'ARDON

Noms locaux ou cadastraux

Beuble, Sommet des Vignes, Moétte, Chatey, Pesaire, Single, Cretettes, Cudria, Borgeaux, Figuier,
Amandoley, Grands Vignes, Forges, Relongin, Montau, Jacquemette, Tribouet, Porteite, Orinets,
Bovanche, St-Antoine, Plan-Cheseaux, Crettex a José, Planchamps, Plan

Surface en ha 19,9312 ha

. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 490 m 505 m 700 m
Exposition Sud (S)
Pente Minimum Moyenne Maximum TS ESaS

35 % 55 % 75 %
: ) o
Nature du sol ou granulométrie gir]?lle : :132)'25%/0 Tonsur s aragie:
selon analyse de sol Sables : 49.5 % :
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :46.5 % Actif :8 % P indise du,pOUVOir
chlorosant :3.7

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique Existant (s) : QUi ex. . étude des terroirs

£ Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
las *

épage Grand Cru* VGO | of quy est réputs produire des vins do grande qualité (typreité des terroirs). |
Cépage adapté ‘\/__\/l Cépage dont on est slr qu’il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
Cépage autorlsé M Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

doit étre approfondie.

Cépage mal adapté [>__(]

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et I’'hnomologation
des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : VV

Pinot gris (1) : VW

Ilvaner (1a2): VW

Roussanne (3) : VV

Amigne (2 a2 3): VV

Chardonnay (1) : V

Marsanne blanche (3) : VV

Muscat(1a2): V

Arvine (3): VV Pinot blanc (1) : V
Humagne blanc (2} : VV Viognier (2): V
CEPAGES ROUGES
Gamay (1) : VV Cornalin du Valais (3) : VV Garanoir (p) : V

Merlot (2) : VV

Humagne rouge (3) : VV

Pinot noir (1) : VV

Cabernet Sauvignon (2 a 3) : V

Syrah (24 3): VV

Carminoir (2 a 3): V

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : @ maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 : 1ere
2 . 2éme
3 3éme
Remarques :

1

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT C DE LA COMMUNE D'ARDON

Noms locaux ou cadastraux

St-Antoine, Gru, Trémadiéres, Champs des Fourches, Champs de Vénetz, Preveyres, Chanps des
Létroz, Champs du Chéable, Champeron, Champs des Champys, Champs des Geais, Champs de la
Croix, Borion, Pontet, Champs St-Jean, Champ du Revy, Champs Bourneaux, Grands Champy, Carro
des Champs, Sacrestane

Surface en ha 62,6894 ha

. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 480 m 501.5 m 523 m
Exposition Sud-Sud Est (S-SO)
Pente erglrl}oum M;))ée(r’kne Ma1>gr221m Cone de déjection

. ) o

Nature du sol ou granulométrie éirﬁ'le : 132 (yA; Tensiir ew geavier -
selon analyse de sol Sables : 425 % :

Teneur moyenne en calcaire du sol

IPC indice du pouvoir

Total chlorosant : 1.2

2375 % Actif :5.5 %

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

spage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage dont on est sdr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé [\:/]

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté E

Ceépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit 4 'AOC dés I'affinement et I’'homologation
des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : VW

Pinot gris (1) : VWV Riesling (2): VV

cylvaner(1a2): v

Pinot blanc (1) : VV Sauvignon blanc (1 a 2): vV

Marsanne blanche (3): V

Chardonnay (1) : VV Savagnin blanc (1a2): VvV

Arvine (3): VV

Muscat (1a2): VW Chenin blanc (24 3): V

Humagne blanc (2) : VW

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : VV

Cornalin du Valais (3) : VV Garanoir (p) : VV

Merlot (2) : VV

Humagne rouge (3) : VV Ancellotta (2 a4 3) : VV

Pinot noir (1) : VV

~h Tl AN AT (D A D) BH 1 N {4 A7 \
Cabernet S‘.u(.aﬂ\,ﬂ \'\/_ ao).V Diolinoir (tasg) vy

Syrah (22 3):VV

Cabernet franc (2) : V Carminoir (2 a 3): V

PaTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 19 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3™ époque : a maturité entre 15 et 30 jours apres le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT D DE LA COMMUNE D'ARDON

Noms locaux ou cadastraux

Rouatopa, Champy des Reys, Cartys, Champs de Mars, Motteys, Grand Champs

Surface en ha

17,0816 ha

Altitude(s) Bas 2[7153r?]cteur MoyerLrnS% Fisu n:ecteur Haut4d8u65neqcteur

Exposition Sud (S)

Pente Minimum Moyenne Maximum Fin c'ip che de
2% 3.5% 5% dejection

Nature du sol ou granulométrie éirl?“e 122 Z//: Teneur en o

selon analyse de sol Sables : 42.8 % gravier .

Teneur moyenne en calcaire du sol

Total :32 % Actif :45 % IPC indice du.pouvoir
chlorosant : 1.3

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : oui

Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs
: " Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
Cépage Grand Cru* W GG | o yur ast réputé prodire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). |
:page adapté @l Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
Cépage autorisé M Cepage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

doit étre approfondie.

Cépage mal adapté E]

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit & 'AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un reglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) : X :
Sylvaner (1a2): VV
I vine (3) : X
Chardonnay (1) : V
Savagnin blanc (1a2): Vv
CEPAGES ROUGES
Gamay (1) : VV Cornalin du Valais (3) : X Garanoir (p) : VV
Merlot (2) : V Humagne rouge (3) : X Ancellotta (22 3): V
Pinot noir (1) : VV Gamaret (1) : VV
Syrah (24 3): X

PaTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 117" époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 27" époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :
1

. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai n’ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT E DE LA COMMUNE D’ARDON

Noms locaux ou cadastraux Grand Bochat — Bochat - Grans Gravier — Carroz - Aprages

Surface en ha 34.55 ha
; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitud
fitude(s) 476 m 480 m 485 m
Exposition Sud
. Minimum Moyenne Maximum Cone de la
2% 3.5 % 5% Lizerne

3 H . 0,
Nature du sol ou granulométrie Argile : pris OA’ _
selon analyse de sol Sl -12.3 % Teneur en gravier : X

Sables :83.25 %

Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :67 % Actif :3.35 % S Inica i p(.)uvow
chlorosant 10

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru * Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

C*nage adapté @ Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit I)_(_7(] plantation avec ce cépage n'a pas droit a TAOC dés P'affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
P'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

Cépage autorisé M

Cépage mal adapte [

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) v Savagnin blanc (1-2) LV
Chardonnay (1) Vv Sylvaner (1-2) S W
Vo cat (1a2) Y
Gewiistraminer (P) Vv
Miiller Thurgau (P) Vv
CEPAGES ROUGES ]
Cabernet sauvignon (2-3) X Gamay (1) Y Syrah (2-3) ¥
Diolinoir (1-2) Y Pinot noir (1) W Merlot (2) 'V
Gamaret (1) Y Humagne rouge (3) 1 X Ancellota (2-3) 'V

PaTP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P ! précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 27" époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques : :

1 Laqqualiﬁcation d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n’ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT F DE LA COMMUNE D’ARDON

Noms locaux ou cadastraux

Nayat - Genevreys

Surface en ha 7.47 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Altitude(s) 487 m 492 m 496 m

Exposition Sud

Perite Minimum Moyenne Maximum Cone de la

2% 3.5% 5% Lizerne
- . '

Nature du sol ou granulométrie gir[?lle - 02’ Teneur en gravier : Graveleux

selon analyse de sol Seblay © . %

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 35-50 % Actif - % IPC indice du p9UV°ir
chlorosant 10

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s) : NON ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sdr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie. :

Cépage mal adapté @

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a8 TAOC dés I'affinement et I’'hnomologation
des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) Sy Pinot blanc (1) v Savagnin blanc (1-2) R
Chardonnay (1) Y Pinot gris (1) v
M at(1-2) Vv Sylvaner (1-2) W
CEPAGES ROUGES
Cabernet sauvignon (2-3) K Diolinoir (1-2) Y Gamaret (1) 24
Gamay (1) VW Humagne rouge (3) X Merlot (2) 'V
Pinot noir (1) W Syrah (2-3) X

PaTP :précoce a trés précoce : a maturite 10 jours avant le Chasselas

> précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
127" époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

p

1 4 1ere

2 . eme

3

Remarques :

1.

2.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n’ont

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de



