DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT A DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux La Rameau, la Posse, Tsupon, Chatelard, les Céves, la Tour, Pommey, Valeyplane, Rioute, Fosseau
Surface en ha 46.7469 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

m 640 m m
Exposition Sud Est (SO)
Pente Mlmmu;: Mg}(/)e%ne MaXImL:);‘T)] Terrasses

o Argile :21.10 %

1 ranul trie -
I:;f)unrz:;;;;e%[é%olnu ome Silt ~ :39.20 % Teneur en gravier : XXX
Sables :37.20 %

Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :35 % Actif % ::l:\gr?:;ii du pouvoir
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs, étude géopéd. Cham 16

Cépage Grand Cru * Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

“page adapté [\:/] Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude

Cépage autorisé M doit étre approfondie.

@ Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

Cépage mal adapté changer a la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit @ plantation avec ce cépage n'a pas droit a FAOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réeglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : X Gewdrztraminer (p) : VWV Réze (2): V
Chasselas (1) : V Aligote (1) : V Marsanne blanche (3) . XX
Stgris (1)1 W Savagninblanc(122): V Petite Arvine (3) 1 XX
M'Sylvaner (1a2): Vv Muscat (1a2): W Mdller Thurgau (p) : VV
Charmont (1) : V Sylvaner (1a2): V Riesling (2) : W
Pinot blanc (1) : VW Sauvignon blanc (1 a2) : X
CEPAGES ROUGES
Diolinoir (14 2):V Syrah (2 & 3) : XX Carminoir (24 3): V
Gamay (1) : V Merlot (2) : X Garanoir (p) : V
Pinot noir (1) : VV Humagne rouge (3) : X
Gamaret (1) : V Cornalin du Valais (3) : XX
P aTP :précoce a trés précoce ; a maturité 10 jours avant le Chasselas
P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 1?’e époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans F'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec F'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AQC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT B DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux

Artelin, Raffort, llliarey, Nasot, le Toccan

Surface en ha 12.5856 ha

: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 600 m m 815 m
Exposition Sud Est-Sud Ouest{(SO-SW)
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses

% 60 % %
; X "
Nature du sol ou granulométrie Arglle : 22.00 o/" .
selon analyse de sol Sit  :56.00 % Teneur en gravier : XX
y Sables :30.80 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :21 % Actif % IPC indice du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cuitural(aux)

Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs
. Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
*
Cépage Grand Cru* (W 60 | o quj est réputé produire des vins de grande qualits (typicité des terroirs). __
"page adapté @ Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte  [X|

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés 'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* :  a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Aligote (1) : V Gewdrztraminer (p) : V Savagnin blanc (142): V
Chardonnay (1) : X Pinot blanc (1) . V Muller Thurgau (p) : VV
asselas (1) : X Muscat (1a2): V Riesling (2) : VWV

Pinot gris (1) : V

Sylvaner (1 a 2) : XX

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : V

Gamaret (1) : V Garanoir (p) : V

Pinot noir (1) : V

Diolinoir (12 2) : V

P aTP :précoce & trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 1%° gpoque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

wWwhN =T

Remarques :
1

. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualite.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT C DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux

Les Riverettes, Les Crétes

Surface en ha 6.1010 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 630 m m
Exposition Sud Ouest (SW)
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses
% % %
. Argile :20.50 %
| ranulométrie .
?;;ugzg:ﬁ:e%:gs; Home Sit ~ :45.00 % Teneur en gravier : XX-XXX
y Sables :32.40 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total 125 % Actif % IPC indice du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

" spage adapté vV

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sar qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte [

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & YAOC dés ['affinement et 'homologation

des secteurs d’encépagement.

cépage(s) destiné(s) a produire

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin,

CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : V Muscat (1a2): X Savagninblanc(1a2): V
Chasselas (1) : W Sylvaner (1a2): VW Amigne (2a3): X
vlrztraminer (p) : V Humagne (2): V petite Arvine (3) : V
ﬂPinot gris (1) : W Viognier (2) : V Marsanne blanche (3): V
CEPAGES ROUGES
Diolinoir (1a2):V Pinot noir (1) : X Carminoir 2a3):V
Gamay (1) : W Ancellotta (2 a 3) : V Humagne rouge (3) : X
Gamaret (1) : X Cabernet Sauvignon (22 3) : X Garanoir (p) : V

P aTP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1?’9 époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques ;
1

. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit 4 la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT D DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux Brayeres
Surface en ha 6.7955 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 740 m m
Exposition Sud Est (SO)
Minimum Moyenne Maximum

Pente % 30 % % Terrasses

- Argile :13.80 %

| ranulométri .
s;gur:zg:&ge%t;%; metne Sit  :57.00 % Teneur en gravier : XXX
Sables :29.80 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total 142 % Actif % IPC indice du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cuitural(aux)

Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

page adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est str qu’il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

M

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit & AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encéepagement.

* : | a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : V

Muscat (1a2): V Marsanne blanche (3) : XX

Chasselas (1) 1 V

Sylvaner (1a2): XX Riesling (2) : V

wirztraminer (p) : V

Savagninblanc (1a2): V

Pinot gris (1) : V

petite Arvine (3) : X

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1a2):V

Pinot noir (1) : V

Gamay (1) : V

Garanoir (p) : X

Gamaret (1) : X

Merlot (2) : X

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualite.

3. Les cépages autorisés & titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT E DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux

lliarisses

Surface en ha 6.6681 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 580 m m
Exposition Sud Est (SO)
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasse
% % % S
.. Argile 11540 %
Nature du sol ou granulométrie :
selonrean;lyse de%ol Sit  :53.80 % Teneur en gravier : XXX
Sables :42.90 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :37 % Actif - % IPC indice du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural{aux)

Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs
. Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
*®
Cépage Grand Cru* W 60 | ¢ quj est raputé produire des vins de grande qualits (typicité des terroirs). _
‘page adapté [/1/] Cépage dont on est sir qu’il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit &tre approfondie.

Cépage mal adapté @

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'it convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’'a pas droit & 'AOC deés F'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
P'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : V Muscat (1a2): V Sauvignon blanc (1a2): V
Chasselas (1) : V Sylvaner (1a2): VW GC Marsanne blanche (3) : VV
wirztraminer (p) : X Savagnin blanc (14 2) : VW petite Arvine (3) : VV GC

Pinot gris (1) : VWV

Humagne (2) : V

CEPAGES ROUGES

Diolinoir(1a2):V Syrah (2 a2 3) : VWV Cornalin du Valais (3) : V
Gamay (1) : V Cabernet Sauvignon (22 3): V Humagne rouge (3) : VV
Gamaret (1) : X Merlot (2) : V

Pinot noir (1) : X

P a TP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : @ maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ &poque : 4 maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés 4 titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

gualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT F DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux Lumiéres
Surface en ha 3.9854 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 600 m m
Exposition Sud Ouest (SW)
Pente Mmlmuol;: Moyemg/f Maxnmtizx Terrasses
. Argile :16.20 %
re du sol ou granulométrie .
rs\l;t;n anglyge degsroal Sit 14290 % Teneur en gravier : XXX
Sables :39.00 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :54 % Actif % IPC indice du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. . étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

‘page adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sOr qu’il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit &tre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés F'affinement et 'homologation
des secteurs d’encepagement.

* : | a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : V

Muscat (1a2): V petite Arvine (3) : VV GC

Pinot gris (1) : VV

Sylvaner (1a2): VW GC Marsanne blanche (3): VV

Roussanne (3) : V

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : V

Merlot (2) : V Humagne rouge (3) : VW

Pinot noir (1) * X

Syrah (24 3): VW

P & TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1%® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3%™ gpoque : 4 maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec f'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualite.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT G DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux

Tsoume, Beuble

Surface en ha 31.0904 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 540 m m
Exposition Sud Est (SO)
Minimum Moyenne Maximum

Pente % y % % Terrasses

- Argile :15.20 %

ranulométrie .
Is\!:}gur:eag;l;:é?iigsol Sit  :44.00 % Teneur en gravier : XXX
Sables :42.80 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :42 % Actif % IPC indice du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs, étude géopéd. Cham 8-26

Cépage Grand Cru *

“page adapté @

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sOr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté [Z[

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit a TAOC dés I'affinement et I'hnomologation
des secteurs d’'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : V Muscat(1a2): V Viognier (2) : V
Chasselas (1) : W Sylvaner (1a2): VW GC petite Arvine (3) : VW GC
ot gris (1) . W Savagnin blanc (1 a2): VW Marsanne blanche (3) : VWV
Pinot blanc (1) : V Humagne (2) : VWV Roussanne (3) : W
Sauvignon blanc (12 2): X
CEPAGES ROUGES
Diolinoir (1a 2):V Caberpet franc (2) : V Cornalin du Valais (3) : VV
Gamay (1) : V Cabernet Sauvignon (2 a 3) : VWV Humagne rouge (3) : VV
Pinot noir (1) : V Merlot (2) : V
Ancellotta (2 a 3): V Syrah (2a3): X

P aTP :précoce atrés précoce:am

aturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 o époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ &poque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3™ &poque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’e
qualité ci-dessus.

ssai n‘ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT H DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux

Les Champlans, Gril, Zampi

Surface en ha 21.7253 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 546 m m
Exposition Sud Est (SO)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % 7% % Terrasses
- Argile :18.90 %
{ ou granulométrie ;

Is\l;gur;'eaggl s:e degsol Sit 14150 % Teneur en gravier : XXX

y Sables :37.40 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :33 % Actif : % IPC indice du pouvoir

chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs, étude géopéd. Cham 4-9-22

Cépage Grand Cru *

. "page adapte @

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sir qu’il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte  [X|

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés l'affinement et 'homologation

des secteurs d’encépagement.

cépage(s) destiné(s) a produire

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de

IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : V Muscat{(1a2): V petite Arvine (3) : VV GC
Chasselas (1) : VV Sylvaner (1a2): VWGC Marsanne blanche (3) : V

stgris (1) : VW

Savagninblanc (1a 2): VWV

Pinot blanc (1) : V

Humagne (2) : VW

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (122):V Syrah (2a 3): VV GC Humagne rouge (3) : VWV

Gamay (1) : W Cabernet Sauvignon (2 a 3) : VW Tannat (3) : EXP (remarque 3)
Pinot noir (1) : VV GC Merlot (2) : VV Sangiovese (3) : EXP {(remarque 3)
Ancellotta (22 3): V Cornalin du Valais (3) : VV Carminoir 24 3): V

P aTP :précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P . précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% gpoque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et gualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d'essai sous convention d'expérimentation (EXP) n'ont pas droit & la désignation AOC et ne
figurent pas dans une des 4 classes de qualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT | DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux

Rougin, Bessony, Merdesson, la Luy

Surface en ha 445011 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 550 m m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % 11 % % Terrasses
: ; 5
‘Nature du sol ou granulométrie Afg”e : 20.40 OA’ .
selon analyse de sol Silt 4620 % Teneur en gravier : XX
y Sables :33.30 %

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 29 % Actif % IPC indice_ du pouvoir

chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs, étude géopéd. Cham 14

Cépage Grand Cru *

,' Cépage adapte @

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit @

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : X Muscat (1a2): W Marsanne blanche (3) : X
Chasselas (1) : X Sylvaner (1a2): V Amigne (2a3): X
™ot gris (1): V Savagninblanc (1a2): V Riesling (2) : X

Humagne (2) : X

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1a2):V Syrah (2a3):V Humagne rouge (3) : V
Gamay (1) : W Cabernet Sauvignon (2a 3) : V Carminoir (2a 3): V
Pinot noir (1) : VV Merlot (2) 1 V Garanoir (p) : X

Gamaret (1) 1 V

Cabernet franc (2) : V

Ancellotta (22 3) : V

Cornalin du Valais (3) : V

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 o époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2‘?‘"‘5 époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 < 3°™ &poque : 4 maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'e
qualité ci-dessus.

ssai n‘ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT J DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux

Trémasiéres, Collombey, les Dahres, Planty

Surface en ha 36.6890 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 530 m m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum

Pente % 8% % Terrasses

. Argile :16.90 %

| anulométrie .
fs\l:}gunrzgglige%:gsgl ulometr Sit  :46.10 % Teneur en gravier : XXX
Sables :38.20 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total 139 % Actif % IPC indice du pouvoir
chiorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUi ex. : étude des terroirs, étude géopéd. Cham 17-18-19

Cépage Grand Cru *

“page adapté vV

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu’il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte  [X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et gu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement,

cépage(s) destiné(s) a produire

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au reglement de contréle de
I'Interprofession de Ila vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : W Muscat (1a2): V Sauvignon blanc (1a2): Vv
Chasselas (1) : W Sylvaner (1a2): VW GC Marsanne blanche (3) : V
atgris(1): V Savagnin blanc (1a 2): VW pelite Arvine (3) : VW GC

Pinotblanc (1) : V

Humagne (2) : V

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1 a2) : VV Syrah (22 3): W Humagne rouge (3) : VV

Gamay (1) : W Cabernet Sauvignon (2 & 3) : VV Mourvédre (3) : EXP (remarque 3)
Pinot noir (1) : VW GC Merlot (2) : VV Tannat (3) : EXP (remarque 3)
Gamaret (1) : X Cabernet franc (2) : VV Barbera : EXP (remarque 3)
Ancellotta (2a 3): V Cornalin du Valais (3) : VW Magliocco : EXP (remarque 3)

P aTP ; précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 o époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d’'un cépage dans Pune des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai sous convention d'expérimentation (EXP) n'ont pas droit & la désignation AOC et ne
figurent pas dans une des 4 classes de qualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT K DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux

Champs de Croix, Prieuré, les Combes

Surface en ha 26.4010 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 480 m m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % % % Terrasses
- ) o

Nature du sol ou granulométrie ga%ne : gggg 4‘: Teneur en gravier XX

selon analyse de sol Sables : 28.10 % ’

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 28 % Actif % IPC indicg du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

nage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mat adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés 'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) : W Pinot blanc (1) : W Sylvaner (1a2): VW GC
Pinot gris (1) : V Savagnin blanc (12 2): VW Humagne (2) : V

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (12 2) : V Syrah (2a3):V Ancellotta 24 3) : V
Gamay (1) : W Cabernet Sauvignon (2 a 3) : VW Cornalin du Valais (3) : V
Pinot noir (1) : VV GC Merlot (2) 1 V Carminoir(2a 3): V
Gamaret (1) : V Cabernet franc (2) : VV Humagne rouge (3) : V

P aTP :précoce a trés précoce : 4 maturité 10 jours avant le Chasselas

P . précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 15 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3™ &poque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT L. DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux

Pierre Bénite, La Rotte, le Dzaccou, la Plantéz, la Portette, Pro Piter

Surface en ha 41.3996 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 500 m m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum

Pente % 7 % % Terrasses

o Argile :18.50 %

| ranulométrie .
gealgunrzr?:;se%i%(; wome Silt  :46.00 % Teneur en gravier : X-XX
Sables :37.40 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :33 % Actif % IPC indice du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural{aux)

Existant (s) : OUi

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI

ex. : étude des terroirs, étude géopéd. Cham 1-13-20-24

Cépage Grand Cru *

nage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

doit étre approfondie.

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

Cépage mal adapté [

changer & la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

XX

Cépage interdit

des secteurs d'encépagement.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & AOC deés I'affinement et 'homologation

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : VV

Humagne (2) : V

petite Arvine (3) . X

Chasselas (1) : V

Sauvignon blanc (1 a2): VW

Muscat (1a2): VV

otgris(1): V

Sylvaner (1.2 2): VW GC

Riesling (2): V

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1a2):V

Syrah (2 a 3) : VW GC

Humagne rouge (3) : V

Gamay (1) : VWV

Cabernet Sauvignon (22 3):V

Carminoir 2a 3):V

Pinot noir (1) : VW GC

Cabernet franc (2) : V

galotta (1) : V

Ancellotta (24 3) : V

Cornalin du Valais (3) : V

Gamaret (1) : V

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 15 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

4. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec Fencaveur.

5. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.

6. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT M DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux Les Arbaz

Surface en ha 10.2893 ha

Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

m 500 m m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % 6 % % Terrasses
- - o
Nature du sol ou granulométrie A_rglle : 13.60 OA’ .
selon analvse de sol Sit  :43.00 % Teneur en gravier : XX
y Sables :51.70 %

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 41 % Actif : % IPC indice. du pouvoir

chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

page adapté @

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté IZ]

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit @

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a FAOC dés I'affinement et 'homologation

des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : V

Humagne (2) : X petite Arvine (3) : X

Chasselas (1): V

Sauvignon blanc (1a2): X

otblanc (1): V

Sylvaner (1a2): W

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1a2):V Syrah(2a3):V Humagne rouge (3) : X
Gamay (1) : W Cabernet Sauvignon (2a 3):V Garanoir (p) : V
Pinot noir (1) : VV Merlot (2) : V

Gamaret (1) : V

Cornalin du Valais (3) : V

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce ; a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2?’“ époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

7. La qualification d'un cépage dans {'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

8. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

9. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT N DE LA COMMUNE DE Chamoson

Noms locaux ou cadastraux

Grands-Praz, Dzervine, Ravanay sud de la route cantonale {déviation), la Vouette

Surface en ha

16.2034 ha

Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 480 m m
Exposition Sud (S) '
Minimum Moyenne Maximum '
Pente % 5, % Terrasses
. Argile :21.10 %
d { ou granulomét .
?e;?r:ean:i;ge%egsol e Sit  :45.50 % Teneur en gravier : XXX
Sables :36.30 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 31 % Actif : % IPC indice_du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs
. Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
*
Cépage Grand Cru* WV GG | ot guj est réputé produire des vins de grande qualté (typicité des toroirs).
page adapté @ Cépage dont on est sOr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer 2 la prochaine reconstitution.

Cépage interdit E(]

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a FAOC dés Faffinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : V

Savagninblanc (1a2): V petite Arvine (3) : X

Chasselas (1) : V

Muscat (1a2): V

iotgris(1): V

Sylvaner (1a2): W

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1a2):V

Syrah (2a3): X Humagne rouge (3) : X

Gamay (1) : VV

Cabernet franc (2) : V

Pinot noir (1) : W

Cornalin du Valais (3) : X

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant ie Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : 4 maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3%™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

10. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
11. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

12. Les cépages autorisés a titre d'e
qualité ci-dessus.

ssai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT O DE LA COMMUNE DEChamoson

Noms locaux ou cadastraux Ravanay
Surface en ha 23.4472 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 520 m m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum

Pente % g % % Terrasses

. Argile :10.60 %

lou ulométrie .
;\lee:;unrzg:;ge de%r;:;n Sit  :38.00 % Teneur en gravier : XXX
Sables :53.10 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :40 % Actif % IPC indice du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. . étude des terroirs, étude géopéd. Cham 15

Cépage Grand Cru *

" "page adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sar qu'il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cepage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté [

Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer & la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & TAOC dés Faffinement et 'homologation

des secteurs d'encépagement.

cépage(s) destiné(s) a produire

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de
PInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : V

Pinot blanc (1) : V Savagninblanc (1a2): V

Chasselas (1) : VW

Muscat (1a2): V

otgris (1): V Sylvaner (1 a2): VV GC
CEPAGES ROUGES
Gamay (1) : VW Syrah (22 3): VW GC Humagne rouge (3) . VV
Pinot noir (1) : VV GC Merlot (2) : V Cornalin du Valais (3) : VW

P
1 1 1°® époque : & maturité plus
2 . 2eme
3

Remarques :
13.

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas
: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
: 3%™ époque : 4 maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l'encaveur.

14.
16.
qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




