TABLEAU SYNOPTIQUE DES PRIORITES D'ENCEPAGEMENT DE CHAQUE SECTEUR COMMUNAL -

COMMUNE DE CHAMOSON

Pour de plus amples détails, se référer au descriptif de chaque secteur

SECTEURS D'ENCEPAGEMENT AVEC LES PRINCIPAUX NOMS LOCAUX OU CADASTRAU)(

a

. X Rougin . Ly ChampsCroix | . ‘- .
CEPAGES ROUGES Chz?moson Artelin Rlvereiites Brayéres Wiarisses Lumeires Tzoumaz Champlan Bessoni Trémazieres | o 1ré Les Pierre Bénite| | o Arbaz Grand- Praz Ravanay PTe des
village Raffort Les Crétes Beuble Gru Merdesson Collombey Combes La Rottaz Dzervmnag Pierres
A B C ] E F G H | J K L vl N O p
Surface en ha 47.22 12.52 6.04 6.62 8.52 3,98 31.26 21.78 £4.86 27.69 26.64 41.48 10.64 15.77 Z3.45 22.43
Cépages précoces & trés précoces (Epoque de maturité 10 jours avant le Chasselas)
Caranoir vV vV Y X X v vV
Cépages de Jére épogue et 74 2 (Epoque de maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas)
Diolinoir (1 2 2) \4 \Y Y \'% vV \ V N V'V vV \ \ \Y/ V
Gamay \ \' \AY \Y \ V \ vV A% VvV VvV VvV VvV VvV V'V vV
Gamaret N \ X X X Y X \ \' \
Pinct noir VvV \ X V X A 34 VVGC VvV VYV GC VVGC VVGC V'V VV VVGC VVGC
. |Galotia %
Cépages de 2éme époque et 23 3 (Epoque de maturité 5 a 15 jours apres le Chasselas)
Ancellotta (2 & 3) v Y vV \' \% \Y \%
Cabermnet franc \Y \ VvV VvV V \Y
Cabernet Sauvignon (2 & 3) X \ V'V YAy 3 V'V YAY v vV \Y
Werlot X X 3% v \ \AY \/ V'V 1 V \% vV
Syrah (23 3) AX VvV YA X VVGEC \Y VV )Y VVGC \ X VV GO VvV GC
Carminoir {2 4 3) V' 1 N4 \ V \Y
Cépages de 3éme époque (Epoque de maturité 15 & 30 jours aprés le Chasselas)
Cornalin du Valais XX \AY A V'V \ V'V \' V V X YAY;
| agne rouge X X VvV VvV vV VY \ V'V \% \% { X VY YAY]

Classes de qualité des cépages selon

Cépage Grand Cru VVGC
Cépage adapté A"
Cépage autorisé \Y
Cépage mal adapté X
Cépage interdit XX

'Ordonnance sur la vigne et le vin du 17 mars 2004 avec les modi fications du 20 juin 2007:

Cépage particuliérement bien adapté dans ce secteur ou partie de secteur et g1.ii est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs)

Cépage dont on est slr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur, mais pour lequel I'étiude doit étre approfondie

Cépage dont la qualité du vin dans est moyenne dans ce secteur et quiil convie nt de changer & la prochaine reconstitution

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle  lantation avec ce cépage n'a pas droit 4 'AOC des "affinement et 'homologation des secteurs d'encépagement.




BLEAU SYNOPTIQUE DES PRIORITES D'ENCEPAGEMENT DE CHAQUE SECTEUR COMMUNAL -

JEMUNE DE CHAMOSON

Pour de plus amples détails, se référer au descriptif de chaque secteur

SECTEURS D'ENCEPAGEMENT AVEC LES PRINCIPAUX NOMS LOCAUX OU CADASTRAUX

. . Rougin . s ChampsCroix |, . . .
Chamoson Artelin Riverettes N - . Tzoumaz Champlan . Trémaziéres L Pierre Bénite Grand Praz Pré des
CEPAGES BLANCS village Raffort | Les Crétes | Droveres | Mliarisses | bumeires | g e o Bessoni | Gollombey | TTOWeLeS | s Rottaz | M5 APH | paorvinnaz | REVAMY | pigires
Merdesson Combes '
A B C B E F G H | J K i i I G P
Surface en ha 47.22 §2.59 6.04 6.62 8.52 3.98 31.26 21.75 44.86 27.69 26.64 41.48 10.64 18.77 23.48 22.43
nages précoces a trés précoces (Epoque de maturité 10 jours avant le Chasselas)
Pat
~-thurgau V'V V'V
viirziraminer V'V V Y v X
vages de 1ére époque a1a2 (Epoque de maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas) |
5 vV \
nay X X \ \ V \ \Y e YAY VA \ \ \% vV
\Y
)Y X VYA ) V \ V'V VY S VvV V'V \ V V V'V VvV
(1&2) VvV \ X N \ \Y v \ YAY \Y vV V \ \
anc VvV v \ \4 \ YAY \' v
\VYAY \ VvV Vo VvV V'V YAY V'V Y \ V 3 1 v
n blanc (1 2) ) \ Vi \ V'V VA VvV \ YAY VV \ \ Y]
blanc (1 a 2) X \ X \ VvV X Y]
(1a2) \% XX A% XX VVGC VVGC VVGC VV GG i VVGC VVGC VVGC V'V V'V VVGC VYV GC
sages de 26me épogque et 233 (Epoque de maturité 5 a 15 jours aprés le Chasselas)
gne blanc Y v VvV VA% by \ V V X vV
\
VvV VA% N b Vi
(22a3) 3 YAY
\ vV
3 (233 X >
sages de 3éme époque (Epoque de maturité 15 a 30 jours aprés le Chasselas)
2 XX \Y X VVGC VVGC VVGC VVGC VVGC X X X v
sznne blanche XX \ A X V'V VYV VvV vV BN V4 K

isses de qualité des cépages selon I'Ordonnance sur la vigne et le vin du 17 mars 2004 avec les modificiations du 20 juin 2007:

sage Grand Cru VVGC
sage adapté VvV
sage autorisé \
vage mal adapté X
sage interdit XX

Cepage particulierement bien adapté dans ce secteur ou partie de secteur et q i est réputé produire des vins de grande qualité (typicits des terroirs)

Cépage dont on est sar qu'il est garant d'un irés bon vin dans ce secteur

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur, mais pour lequel I'étude doit &tre approfondie

Cépage dont la qualite du vin dans est moyenne dans ce secteur et quil convie nt de changer & la prochaine reconstitution

Cépage dontla qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle plantation avec ce cépage n'a pas droit 4 'AOC dés P'affi rement et 'homologation des secteurs d'encépagement.




