DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT 4 DE LA COMMUNE DE Dorénaz

Noms locaux ou cadastraux Le Vignoble + Les Meules
Surface en ha 4.69 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut d4uggecteur
50 m 470 m
m
Exposition Sud Ouest (SW)
Pent Minimum Moyenne Maximum Terrasses
ente 30 % 40 % 50 %
Nature du sol ou granulométrie g;}t’"e 3;(5) Z//: Teneur en gravier : XXX
selon analyse de sol Sables - 45 % : '
Teneur moyenne en calcaire du sol Total :tr % Actif % *IPC
Profil(s) cultural(aux) Existant (s): oui DOREOQ1T
Descriptif géopédologique Existant (s) : QUi ex. : étude des terroirs
" Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur et
Cépage Grand Cru [W_6Q | gy st réputs produire des vins de grande qualit typiot des ferrors),
Cépage adapté @ Cépage dont on est sOr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
' . Cépage qui permet d’élaborer un bon vin mais pour lequel 'étude doit étre
Cépage autorisé M approfondie.
. Cépage dont la qualité du vin est moyenne et qu'il convient de changer en cas de
Cépage mal adapté @ reconstitution.
. . Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur et qui peut étre
Cépage interdit XX interdit & 'AOC.
CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) : V '
CEPAGES ROUGES
Garanoir (p) : VV Garanoir (p) : VV
Gamay (1) : W
Gamaret (1) 1 VV
Pinot noir (1) : V

N.B : Faire figurer 'époque de maturité du cépage et la classe — exemple : Chasselas 1 VV GC

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 17" époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 28me epoque & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 ; 3%me époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

*IPC  :indice du pouvoir chiorosant

Remarques :

1. La priorite d'encépagement est uniquement technique et qualitative et ne prend pas en compte le critére économique. Lors
d’une reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Les communes disposant ou souhaitant introduire un Grand Cru doivent désigner précisément le(s) cépage(s)
particuliérement bien adapté(s) dans le(s) secteur(s) conformément a Fordonnance cantonale sur ia vigne et le vin.

3. Seuls les cépages plantés dans le secteur sont cités ci-dessus




(sue ¢) o1qoudia np uonejue[duwr,| Op SIO] IPIUBWAI S911 QUOZ

I [4oud 3] uns 32 opied 8uoz kf uns sanbieway

(s1o188013

SI[QES Op SJLIEUL D9AL SI[[IE) SN0} AP SJUSWIR[P,P %06) 9110 sues anbsaid o1reoes
uou spnojyred smd axRur un s XNAINO[[ILd JUSWSUUIKOW DIBI[BD UOU XNouowl| [0S

Y 9€5. :0Med 8pog djeiugb ssayjuAs
ww g1 :sauioel sep
'Joud e| Uns ansasay
'9ejo}
WWerr  eenuatod ansesay
ww 611 ‘9[gesiin antesey
"Yas sap sgyHIgesINN uou ‘SN[ ‘sou”
621-6L1 SN|BASYI ++ m
Wrd-NY o saljsapRIn F
[=NTole] o .
._ saupeyo 4
S 002022 +C
St ey 0@ CH
02002 + M Iy
061-081 + W i
|s3LsHos ;A
s3q 'say| [owon + s
swonaf W e 7
e i (sojoyd) so0[q 10 XnO[[IEBD So[ onuo puoy nenbsn( sajuasaid souroer sosso13oreo[es oz -
aon . uou “xna10d $91 ‘SIOISSOIT SI[qes 09AL (S10IPUD Ted SIOISSOIS SJUSWI,P %06) SINOGY,P spnojre) 001
wa : Yz
* sonaedsr usiq seurory "onbiSojorq 001
009 | * A - . N -
& SNAROE,p $908N s9p ‘woneredord ey op s10] pruewiax ‘9Fessed of snos Joedwod snid “9soyo swgu 0S
i ] Al ; !
oo [ (souroer sop 98e1dwioo nod pard np uro] nod un ) -exreyuowSery v
P e i a1monys ‘onbrojoiq 11anoE suuoq 4oedwios nad xnozod (930 9IS ¢ s9TIRA SUI[[EISIID souredes
0z 5 :ﬁ " :.D: 08 Nﬁw‘n\ oo UOU SJUSWII[I,P %0S & (€) XNOMO[[IEd ‘DIIBI[BO UOU DOSNOUOUIL] SUUIKOW SINIX] DIQUIOS unig ol
bupAy |yoid -uioel jiyoid suozyioH [wo] youq

d JodwopN uondudsssqg

JIOISS9I] ] : UndjeAlasqQ

i 007/L0/61 - 9)e
. S1I9A wﬁm.&mm 19 S1BIQWO[3U0D neo,p sooxa sues  a160joIpAY 7002/L0/ a
‘so8nou soyjd® s918 “xnojy[res ap o 1 9oeuns ap je
% ) [[FE2 2P %60, > e QIQIN3PT %67~ “ 9yuad 9p NAIIN  : uonisod
doueBNEq IU UOISOIY IN : @due)eq }8 uolsoig i —
: tau o
SNV 0¢ Aewen : abed9) / uonejebap ap SI[N0QQ :sa1[ad “SaIrBIRd UOU XNOSIS AYNAIoq SHIMRISD
wwo | [TTIAL NINS IVIN + SISIYOS ‘POP[OTA SAIT ‘SLIEA XNODI[IS SYUSWID[D ¥ e)3 SIVIVA Svd FIBREAR
wwgy | SYHAIH sdwa) neagq “[-f omn{ :sanbijewi|o SJIUSPIIJJUY %0p<XNO[[Ie) SUQd NO SINOQH X J :818W-ayo0y 9IYTIT : A LLT69S X
juswsuuolinug * F . uoiesifeso]

10-240Q  :1yold.N _ |os 8p sjiyoad sap uc  Jduosaq | SNVSIVIVA SHIO¥YAL




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT B DE LA COMMUNE DE Dorénaz

Noms locaux ou cadastraux Le rosel + Le Rolua
Surface en ha 1.39 ha
. Haut du secteur

. Bas du secteur Moyenne du secteur
Al

titude(s) 450 m 460 m 470

m
Exposition Sud Ouest (SW)
Pente Minimum Moyenne Maximum
10 % 30% 50 %
' - Argile 20 %
Nature du sol ou granulométrie .
Sit 40 % Teneur en gravier : XXX

selon analyse de sol Sables <40 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : tr % Actif % *IPC
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : oul DOREO2
Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs
o Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur et

Cepage Grand Cru WV GG | g est reputé produire dos vins de grande qualié (typoi des terrois.. |
Cepage adapté @ Cépage dont on est sr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

. L Cépage qui permet d'elaborer un bon vin mais pour lequel 'étude doit étre
Cépage autorisé M approfondie.

. ) Cépage dont la qualité du vin est moyenne et qu'il convient de changer en cas de
Cépage mal adapte E reconstitution.

. . : Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur et qui peut étre
Cépage interdit interdit & 'AOC.

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) : V Chardonnay (1) : VW
CEPAGES ROUGES
Diolinoir (ta 2) : V Gamay (1) : VWV
Pinot noir (1) : V
VvV

N.B : Faire figurer 'époque de maturité du cépage et la classe — exemple : Chasselas 1 VV GC

P aTP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 . 1% époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ gpoque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

*IPC  :indice du pouvoir chlorosant

Remarques :

1. La priorité d’encépagement est uniquement technique et qualitative et ne prend pas en compte le critére économique. Lors
d’une reconstitution de parcelie, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Les communes disposant ou souhaitant introduire un Grand Cru doivent désigner précisément le(s) cepage(s)
particulierement bien adapté(s) dans le(s) secteur(s) conformément a 'ordonnance cantonale sur la vigne et le vin.

3. Les cépages cités ci-dessus sont les cépages planiés dans le secteur.
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[ 1

Etude des terroirs viticoles valaisans, carte des sols _ extrait pour commune
de Collonges et de Dorénaz ; la carte des sols avec la légende figure dans de
classeur.c ol [foc




