DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT I DE LA COMMUNE DE FULLY

Noms locaux ou cadastraux

Cham Plan, Sommet des Perches, sommet et versant Est de la Combe de Noutze

Surface en ha 6.29 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
600 m 680 m 760 m
Exposition Sud (8) et partie Sud Est (SO) des combes
Minimum Moyenne Maximum
Pente % y % % Terrasses

Nature du sol ou granulométrie
selon analyse de sol

Teneur moyenne en calcaire du sol

Voir annexe étude géopédologique du vignoble de Fully profil . Full-09

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : oui

Descriptif géopedologique

Existant (s) : oui ex. . etude des terroirs

M

:page adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

M

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit 4 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur ia base d’un reglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de

I'Interprofession de la vigne et du vin.

Chardonnay (1) : V

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) © W

arsanne blanche (3) : V

petite Arvine (3) ™ V

Pinot gris (1) : V

Gamay (1) : VW GC

CEPAGES ROUGES

Pinot noir (1) : VWV

Syrah 2a3): X

P aTP :précoce atrés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 1 1°"® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :
1.

La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

W

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

Seulement dans le bas du secteur : meilleure exposition
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT J DE LA COMMUNE DE FULLY

Noms locaux ou cadastraux Euloz, Combe a Tissot, Les Combes
Surface en ha 18.71 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
700 m 745 m 790 m
Exposition Sud (8)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % y o % Terrasses
; ) o
Nature du sol ou granulométrie /;\ir]gtgﬂe i 02 Ten )
. eur en gravier :
selon analyse de sol Sables - o
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total % Actif % IPC indice du pouvoir
chlorosant:
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : non
Descriptif géopédologique Existant (s) : non ex. : étude des terroirs
3 : . Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
Ceépage Grand Cru * WW_GO | gt quj est réputé prodiuire des vins de grande qualits (typicité des terroirs). |
:page adapté @ Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
. " Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
Cépage autoriseé M doit étre approfondie.
. . Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
Cépage mal adapte {X] changer a la prochaine reconstitution.
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cepage interdit @ plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cepage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peuti(vent) étre retenu(s) (maximum 4} sur la base d’un régiement étabii par ia commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réeglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : V

Chasselas (1) V

tite Arvine (3} : X

Pinot gris (1) : V

Savagninblanc (1a2): V

Sylvaner(1a2): X

CEPAGES ROUGES
Cabernet franc (2) : V Gamay (1) : VWV GC
Cabernet Sauvignon (2 a 3) : X Pinot noir (1) : VV

Diolinoir (1a 2):V

Gamaret (1) : V :
P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1%® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

2 2°™ époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3‘3'"e époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement techmque et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT K DE LA COMMUNE DE FULLY

Noms locaux ou cadastraux Euloz
Surface en ha 10.22 ha

: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitud y

itude(s) 790 m 825 m 860 m
Exposition Sud (S)

Minimum Moyenne Maximum

Pente % y % % Terrasses

Nature du sol ou granulométrie
selon analyse de sol

Voir annexe étude géopédologique du vignoble de Fully profil : Full-10

Teneur moyenne en calcaire du sol

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : oui

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

page adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépageb autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC .dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d'encépagement. -

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de

I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : V

Mhasselas (1) 1 V

Doral(pat): V

Pinot gris (1) : V

Sauvignon blanc (1 2 2): X

Savagnin blanc (1a2): X

CEPAGES ROUGES

Gamaret (1) : VV

Gamay (1) : V

Garanoir (p) : V

Pinot noir (1) : VW

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

epoque a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: e‘“e époque : & maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

P

1 . ere
2 :

3 : 3eme
Remarques ;

1

La qualification d'un cépage dans P'une des 4 classes ci-dessus est uniquement techmque et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.
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- DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT L DE LA COMMUNE DE FULLY

Noms locaux ou cadastraux

Verdan, Chancot, Motonay, Pro Saxé, Fin de Mazembre, Clos, usine électrique et
sous la route de Vers-I'Eglise - Pont du Grand Blettay

Surface en ha

15.33 ha

Haut du secteur

Bas du secteur Moyenne du secteur

Altitude(s)
460 m 465 m 470 m
Exposition Sud (S)
i -
Pente msmuor}: Moyenr;/c: Maxmg;:: Terrasses

Nature du sol ou granulométrie
selon analyse de sol

Voir annexe étude géopédologique du' vignoble de Fully profit : Full-07, Fuli-40

Teneur moyenne en calcaire du sol

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : oui

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru

-

_2page adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Ceépage dont on est shr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

M

Cépage autorisé

Cepage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte

Cépage dont la qualite du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouveHe
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés Iafﬂnement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de

I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : VW

Sylvaner(1a2): V

~*asselas (1) : VWV

wiuscat (1a2): V

petite Arvine (3) : X

Pinot gris (1) : W

Savagninblanc (1a2): V

CEPAGES ROUGES
Ancellotta (22 3): V Humagne rouge (3) : X
Diolinoir (1a2):V Merlot (2) : V

Gamaret (1) : V

Pinot noir (1) : VWV

Gamay (1) : W GC

Syrah (22 3): X

P aTP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1%"® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2™ &poque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 3% gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :
1

La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n‘ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.
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'DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT M DE LA COMMUNE DE FULLY

Noms locaux ou cadastraux Beudon
Surface en ha 5.14 ha

: ' Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitud Yy

ltude(s) 740 m 805 m 870 m
Exposition Sud (S)

Minimum Moyenne Maximum

Pente o y % ’ o, Terrasses

Nature du sol ou granulométrie
selon analyse de sol

Voir annexe étude géopédologique du vignoble de Fully profil : Full-20

Teneur moyenne en calcaire du sol

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : oui

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

2page adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cepage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Ceépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de

I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) : V :
**iller Thurgau (p) : VV

CEPAGES ROUGES
Gamaret (1) : V :
Gamay (1) : VW GC
Pinot noir (1) : V

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

WN =g

Remarques :
1.

La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2.
3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cepages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT N DE LA COMMUNE DE FULLY

Noms locaux ou cadastraux

Grand Blettay au nord de la route Fully-Saillon

Surface en ha 7.73 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 470 m m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % y o % Terrasses
H 0,
Nature du sol ou granulométrie éﬂ%”e 4: Teneur en gravier
: r ravier :
selon analyse de sol Sables - %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total % Actif % IPC indice,du pouvoir.
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : non

Descriptif géopédologique

Existant (s) : non ex. : étude des terroirs

:page adapte

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est s(ir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Ceépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement. :

*: La commune disposant ou so

uhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinemerit des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : V :
Chasselas (1) : V
- _tite Arvine (3) : X
Pinot gris (1) : V
CEPAGES ROUGES.
Cabernet franc (2) : V Merlot (2) : X
Diolinoir (1a2) : X Pinot noir (1) : VW
Gamay (1) : VV GC Syrah (22 3): X
Garanoir (p) : V

P aTP :précoce & tres précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

- 177 époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
epogue : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans lune des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 ere
2 . 2éme
3 : géme
Remarques :

1.

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT O DE LA COMMUNE DE FULLY

Noms locaux ou cadastraux

Grand Blettay et le sud de la route Fully-Saillon

Surface en ha 17.49 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
m 460 m m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum
Pente . % y % o Terrasses

Nature du sol ou granulométrie
selon analyse de sol

Voir annexe étude géopédologique de Fully profil : Full-21, F‘u!l~22, Full-23

Teneur moyenne en calcaire du sol

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : oui

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

2page adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Ceépage dont on est slr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cepage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Ceépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'lhomologation
des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
lorganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : V

Sylvaner (1a2): X

“hasselas (1) V

—ewiirztraminer (p) : V

Pinot gris (1) : V

Riesling (2) : X
Sauvignon blanc (1a2): V :
CEPAGES ROUGES
Ancellotta (2 2 3) : X Humagne rouge (3) : X
Diolinoir (12 2) : X Merlot (2) : X

Gamaret (1) : V

Pinot noir (1) : V

Gamay (1) 1 V

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 17" époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
" epoque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
. reconstitution de parcelle, it est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 ]

2 ;2%me
3

Remarques :
1.

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chague cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés & titre d'essai n‘ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
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