DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT /A DE LA COMMUNE DE Sierre

Noms locaux ou cadastraux

BERNUNES D'EN HAUT

Surface en ha 235 ha

; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 530 m 540 m 550 m
Exposition Sud Est (SC) '
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses

3.0% _ 15.0% 35.0 % rasses
- ; NP
Nature du sol ou granulométrie é_rlglle : %g a igof’ . ;
selon analyse de sol it -o0 8 o Teneur en gravier : XX
Sables : 40 2a45%

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :50.0 % Actif : Y% pH: :8.0

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : oui SIEROS5, SIER06

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui cartographie de I'étude des terroirs viticoles valaisans
p * Cépage particuliéerement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
Cépage Grand Cru * WV GO | ot quy est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des ferroirs).
Cépage adapté @ Cépage dont on est sar qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
~ . Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
1 “page autorise M doit étre approfondie.

Cépage mal adapté @

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit 4 'AOC dés l'affinement et 'homologation

des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réeglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de

I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Petite Arvine (3) : VV GC

Pinot gris (1) : VV

Chardonnay (1) : W

Muscat (1a2): VW

Marsanne blanche (3) : VV GC

Pinot blanc (1) : VWV

Chasselas (1) 1 W

Sylvaner (122): VW

i 3
\ _ avagnin blanc (12 2) 1 W

Humagne (2) : VV

CEPAGES ROUGES
Ancellotta (24 3) 1 V Diolinoir (1 a 2) : VV Merlot (2) ; VWV
Cabernet franc (2) : V Gamay (1) : VWV Pinot noir (1) : VV
Cabernet Sauvignon (2a 3) : V Gamaret (1) : VV . Syrah (2a3): VW GC
Cornalin du Valais (3) : VW GC Humagne rouge (3) : VV Garanoir (p) : VV

Carminoir (2 a2 3) : VV

P aTP :précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas
: précoce ; a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

P

1 : 15 époque : & maturité plus
2 )

3

Remarques :

1.

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

: 2™ &poque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
: 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés 3 titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.

Remarque de la commission communale: Secteur hetérogéne; un conseil peut étre demandé a Nicolas Zufferey
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT 2 DE LA COMMUNE DE SIERRE

Noms locaux ou cadastraux

MURA-SIERRE

Surface en ha 22.63 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 535 m 540 m 550 m
Exposition Sud Est (50)
Minimum Moyenne Maximum N
Pente 10.0 % 30.0 % 450 % Terrasses
. Argile 163 18%
Nature du sol ou granul t . .
selon angl se de%ol ometrie Silt 140343% Teneur en gravier : XX
y Sables : 43 445%
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :70.0 % Actif % pH: :7.7-79
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : OUi SIERO1 : SIER02 ; SIERO08 ; SIER0S
Descriptif géopedologique Existant (s) : oul cartographie de I'étude des terroirs viticoles VS

Cépage Grand Cru *

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage adapté l\E/] Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
X . Cépage qui permet d’'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
2page autorise M doit étre approfondie.

Cépage mal adapté B]

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de.
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit a 'AOC dés l'affinement et I'homologation

des secteurs d'encépagement.

cépage(s) destiné(s) a produire

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
l'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de

lInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a 3): VW

Humagne (2): VV

Petite Arvine (3) : VW GC

Pinot gris (1) : VWV

Chardonnay (1) : VWV

Muscat (1 2 2): VW

" srsanne blanche (3) 1 VW GC

Pinot blanc (1) : W

Chasselas (1) . VW

Sylvaner (1a2): VWV

Savagnin blanc (1a2): VWV

Mitlller Thurgau (p) : V

CEPAGES ROUGES

Anceliotta (22 3) : V

Gamay (1) : VV Syrah (2a3): VW GC

Cabernet Sauvignon (22 3) 1 VW

Humagne rouge (3) : VV

Cornalin du Valais (3) : VV GC

Merlot (2) : VV

Diolinoir (1 2 2) : VV

Pinot noir (1) : VW

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P

1 : 1 époque : & maturité plus
2

3

Remarques :

1.

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

: 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
: 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La gualification d’'un cépage dans 'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec Pencaveur.

2. Chague cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualite.
3. Les cépages autorisés 4 titre d'essai n‘ont pas droit a la designation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.

Remarque de la commission communale: Un conseil d'encépagement peut étre requis auprés de Maurice Zufferey
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT C DE LA COMMUNE DE SIERRE

Noms locaux ou cadastraux

GLARIERS - NOES

Surface en ha 21.16 ha
; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Alt
itude(s) 530 m 535 m 540 m
Exposition Sud-Sud Est (8-S0O)
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses
10.0 % 20.0 % 450 %
- Argile :15a17%
Nature du sol ou granulometrie ; . ’
Siit 136 a40% Teneur en gravier : XX
selon analyse de sol Sables - 45 4 48%
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 200 % Actif % pH: :75

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oul cartographié dans I'étude des terroirs viticoles vs.

Cépage Grand Cru *

Cepage adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sar qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté  [X]

Cépage dont la qualite du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer & la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC deés laffinement et 'homologation

des secteurs d’encépagement.

*+ [ a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
P'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a3): V'

Pinot gris (1) : VV Humagne (2) 1 VV

Petite Arvine (3) 1 VV GC

Muscat (1 a2): VV

Chardonnay (1)1 VV

Reze (2): VW

warsanne blanche (3) 1 VV GC

Sylvaner (1 &2): W

Chasselas (1)1 VV

Miller Thurgau (p) : V

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) 1 VW Syrah (2 23) : VWV GC

Cabernet Sauvignon (2 2 3) 1 VWV

Humagne rouge (3) 1 VV Carminoir (2 a 3) : VV

Cornalin du Valais (3) : VV GC

Merlot (2) : VV

Diolinoir (12 2) : VV

Pinot noir (1) : VV

PaTP : précoce & trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

W=7

Remarques .
1

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

- 1% gépoque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
- 2°™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas

- 3% gnoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d’un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai n‘ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.

Remarque de la commission com

munale: un conseil d'encépagement peut étre requis aupres de Michel Duc




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT £ DE LA COMMUNE DE SIERRE

Noms locaux ou cadastraux

BERNUNES - PINEY - POTENCES

Surface en ha 15.59 ha
; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Alttude(s) 530 m 535 m 540 m
Exposition Sud Est (SO)
Pente Minimum Moyenne Maximum
0.0% 10.0% 15.0 %
: 50 & 950
Nature du sol ou granulométrie é.r!%"e : §9 f g?of’ ior - XX
selon analyse de sol ! S a9/ Teneur en gravier : A
‘ Sables :36a242%
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :18.0 % Actif % pH: .76

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : {100

" Apage adapté

Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI étude des terroirs viti VS
< " Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
Cépage Grand Cru et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est slr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorise

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a I'AOC dés I'affinement et 'homologation

des secteurs d’encépagement.

*: La commune dlsposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

| cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de

PInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Petite Arvine (3) : V Reéze (2) . V
Chardonnay (1) : VV Sylvaner (14 2): VW
rsanne blanche (3) . V Muscat (1 a2): VV
_Chassetas (1y: W
Pinot gris (1) : VV : :
CEPAGES ROUGES

Cornalin du Valais (3) : V

Pinot noir (1) : VV

Diolinoir (1a22):V

Syrah (2a3):V

Gamay (1) : VWV

Humagne rouge (3) 1 V

P aTP :précoce a tres précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ gpoque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.
2. Chaque cepage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d'essai n‘ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.

Remarque de la commission communale: un conseil d'encépagement peut étre requis auprés de Denis Mercier




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT E DE LA COMMUNE DE SIERRE

Noms locaux ou cadastraux | FONTANETTES - MILIERE - BRIGUETTE - LES RAYES - PRAFALCON - BAN
Surface en ha : 63.67 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 530 m 540 m 545 m
Exposition ' Sud-Sud Est (S-S0) .
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses
8.0 % 250 % 36.0 %
i . - 4 0,
Nature du sol ou granulométrie Afg”e : 8 ajj'.f . N
selon analyse de sol Silt 1372 47% Teneur en gravier : XX
Sables :39a&55% .
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :15-24% Actif % pH: :7.0280
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : NON
Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI étude des terroirs viti VS
. * Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
Cépage Grand Cru* WV GO | o quj est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). _
“4page adapté @ Cépage dont on est sar qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
. - Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
Cépage autorise doit atre approfondie.
, . | Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
Cépage mal adapté P—_(] changer a la prochaine reconstitution.
Ceépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit [)ZZ] plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés l'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) & produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut{vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de

Pinterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Amigne (2a 3): VW Humagne (2) : VW Muller Thurgau (p) : V
Petite Arvine (3): VV GC Pinot gris (1) : VV Roussanne (3): V'
ardonnay (1) 1 VWV Muscat (1a2): W Savagnin blanc (1a2): VW
Marsanne blanche (3) : VV GC Pinot bianc (1) : VV Sylvaner (1a2): VW
Chasselas (1) : VW Réze (2): VV
CEPAGES ROUGES
Anceliotta (24 3) 1 V Gamay (1) : VV Pinot neir (1) : VV
Cabernet Sauvignon (22 3) . V Gamaret (1) : VV Syrah (22 3) . VW GC
Cornalin du Valais (3) : VW GC Humagne rouge (3) : VV Carminoir (2a 3) . VWV
Diolinoir (1 a 2) : vV Meriot (2) : VWV
P aTP :précoce & trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas
P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 1°® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3% époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :
1. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec Fencaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés & titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.
Remarque de la commission communale: un conseil d'encépagement peut étre requis auprés de Gabriel Duc




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT - DE LA COMMUNE DE SIERRE

Noms locaux ou cadastraux MANGOLD - LA PLATRIERE - PISSIOUR
Surface en ha 13.95 ha
; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
A
litude(s) 530 m 537 m 540 m
Exposition Sud Est (SO) |
Minimum Moyenne Maximum )
Pente 5.0% 250 % 38.0 % Terrasses
H . - 0, .
Nature du sol ou granulométrie éirl?”e : lg 2 2502 Teneur en gravier : XX
LG VAN
selon analyse de sol Sables - 37 4 43%
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total : 18 -24% Actif Y% pH: :85
Profii(s) culturai(aux) Existant (s) : iGN
Descriptif géopédologique Existant (s) : Oui étude des terroirs viticoles valaisans
. Cépage particuliéerement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
*
Cépage Grand Cru* WV GO | o quj est réputs produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).
~ spage adapté Y Cépage dont on est sr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
. . Cépage qui permet d’elaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
Cépage autorise M doit étre approfondie.
. ; Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
Cépage mal adapte @ changer a la prochaine reconstitution.
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit @ plantation avec ce cépage n’a pas droit & PAOC dés l'affinement et 'homologation
des secteurs d'encepagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de

I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Amigne (2a3): W Humagne (2): W
Petite Arvine (3) : VWV GC Pinot gris (1) 1 VW
ardonnay (1) : VW Muscat (1 a2): VWV
—Marsanne blanche (3) . VV GC Sylvaner (1a2): W
Chasselas (1) 1 W Chenin blanc (2 a 3) : VV
CEPAGES ROUGES
Ancellotta (2 a 3) : V Gamay (13 : VWV Pinot noir (1) : VV
Cabernet Sauvignon (2 & 3) : VV : Syrah (2a3): VW GC
Cornalin du Valais (3) : VV GC Humagne rouge (3) : VV Carminoir (2 a 3) : VV
Diolinoir (1 2 2) - VW Merlot (2) 1 W Cabernet franc (2) . V

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1°"° époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans fune des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d'essai n‘ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.
Remarque de la commission communale: un conseil d'encépagement peut étre requis auprés de Pierre-Louis Sartoretti




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT & DE LA COMMUNE DE SIERRE

Noms locaux ou cadastraux

COLLINES SOMMETS ET VERSANTS

Surface en ha 70.60 ha

: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 530 m 535 m 540 m
Exposition Sud-Sud Est (5-80)

Minimum Moyenne Maximum
Pente 00% 52 0 % 450 % Terrasses
: . o
Nature du sol ou granulométrie Arg”e : ?5 .12 f’ R
selon analyse de sol Sit  :382440% Teneur en gravier : XX
Sables : 50 a 58%

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :48.0 % Actif % pH: 7.7

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi SIER12 ; SIER13 ; SIER24 ; SIER25 ; SIER04 ; SIER03

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui Etude des terroirs viticoles valaisans

. * Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
Cépage Grand Cru* WV_GQ | ot qui est raputé produire des vins de grande qualits (typicité des terroirs).
" “page adapté @ Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

doit étre approfondie.

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel letude

Cépage mal adapté @

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

des secteurs d'encepagement.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit a FAOC dés I'affinement et I'homologation

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la Ieglslatlon cantonale et au réglement de contréle de

I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Petite Arvine (3) : VWV GC

Pinot gris (1) 1 VWV

Humagne (2): VV

Chardonnay (1) : VV

Muscat (1a2): VW

Sauvighon blanc (122); VV

rsanne blanche (3) : VW GC

Pinot blanc (1) : VW

Chasselas (1) : VW

Sylvaner (12 2): VW

Savagnin blanc (1 a2 2) : VW

Riesling (2) 1 VV

CEPAGES ROUGES

Anceliofta 22 3) : V

Gamay (1) : W

Pinot noir (1) : VWV

Cabernet Sauvignon (2 & 3) : VV

Gamaret (1) : VV

Syrah (2 a2 3) : VW GC

Cornalin du Valais (3) : VV GC

Humagne rouge (3) : VV

galotta (1) : V

Diolinoir (12 2) : VV

Merlot (2) : VV

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

WM =

Remarques :
1.

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

. 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ apoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

- 3%™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés & titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.

Remarque de la commission communale: un conseil d' encepagement peut étre requis aupres de Yves Vocat
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT =~ DE LA COMMUNE DE SIERRE

Noms locaux ou cadastraux

VIGNES DE PLAINE RIVE GAUCHE

Surface en ha 5.76 ha

; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 530 m 535 m 540 m
Exposition Plat
Pente Minimum’ Moyenne Maximum

0.0% 8.0 % 10.0 %

Nature du sol ou granulometrie éirl?i.Ie ;(,? 2 28:’2 Teneur en gravier : XX
selon analyse de sol Sables - 50 2 58% :
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :36.0 % Actif % pH: :7.8

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NGN

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui Etude des terroirs viticoles valaisans

Cépage Grand Cru *

4page adapte

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est s0r qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit a FAOC dés 'affinement et 'homologation

des secteurs d’encépagement.

cépage(s) destiné(s) a produire

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de

PInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : VW

Savagnin blanc (1a22): V

Pinot gris (1) : VV

;- scat (taz): W

Sylvaner (1a2): VW

Muller Thurgau (p) © VW

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) VV

Gamaret (1) 1 VWV

Pinot noir (1) : VV

Syrah (22 3) : X

P

1 : 1% époque : & maturité plus
2 : 2eme

3 : 3éme

Remarques :

1.

PaTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas
: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans fune des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.

3.
qualité ci-dessus.

Les cépages autorisés a titre d'essai n‘ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

Remarque de la commission communale: un conseil d'encépagement peut étre requis auprés de Robert Taramarcaz




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT [ DE LA COMMUNE DE SIERRE

Noms locaux ou cadastraux NORD DES COLLINES - BERNUNES ZONES GELIVES

Surface en ha 43.87 ha

. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 530 m 535 m 540 m
Exposition Nord (N)

Minimum Moyenne Maximum )
Pente 0.0 % 25 0 % 45.0 % Terrasses
o Argile :192a24% ,
Nature du sol ou granulométrie . o r s . P
Silt 134 43%% Teneur en gravier : XX

selon analyse de sol Sables - 45 & 50%
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :34.0 % Actif % pH: .77

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : OUi SIER25

Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI Etude des terroirs viticoles valaisns
< Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
*
Cépage Grand Cru* WV_GG | & ui ost réputé produire des vins de grande qualits (typieité des terroirs).
Cépage adapté @ Cépage dont on est slr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

s . Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
Cépage autorisé doi?é?re gpprr)ofondie. P ;

@ } Ceépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de |

changer a la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle

@ plantation avec ce cépage n'a pas droit @ FAOC dés I'affinement et 'homologation

des secteurs d’encépagement. ,

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs

peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréie de

Pinterprofession de la vigne et du vin.

Cépage mal adapté

Cépage interdit

CEPAGES BLANCS
Savaghin blanc (1a2): V

Amighe (2a 3): X Sylvaner (1a2): W

Petite Arvine (3) : X

Humagne (2): V

Riesling (2) : V

Chardonnay (1) : VV

Pinot gris (1) : VV

Viognier (2) : V

E'h.d”tfsanne blanche (3) : X

Muscat (1a2): V

Gewtirztraminer (p) : VV

Chasselas (1) VWV

Pinot blanc (1) : VWV

Reze (2) . V

CEPAGES ROUGES

Cabernet franc (2) : V

Gamay (1) : VW

Pinot noir (1) : VV

Cabernet Sauvignon (2 8 3) : X

Gamaret (1) 1 VV

Syrah (22 3): X

Cornalin du Valais (3) : X

Humagne rouge (3) . X

Regent (p & tp) : VW

Diolinoir (1a 2):V

Meriot (2) : V

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 17" époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés & titre d’essai n’ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.

Remarque de la commission communale : un conseil d’encépagement peut étre requis auprés de Yves Vocat
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