DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT A DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

LES CORLES, St-Ginier, les Gramounires, Praviria, La Table

Surface en ha 15.3384 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 600 m 660 m 720 m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum
Pente <30 % 30-50 % _ % Terrasses 2
X ) 5
Nature du sol ou granulométrie gir[%"e : 13;3 0//: Teneur en gravier : XX
selon analyse de sol Sables - 44.8 % .

Teneur moyenne en calcaire du sol

IPC indice du pouvoir

Total :20.7 % Actif : 9.1 % - )
chlorosant ' 9

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : Oui VENT02 / VENT03 / VENTO06

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui étude des terroirs viticoles valaisans

Cépage Grand Cru *
Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte l)__(]

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et gu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC des I'affinement et ’homologation
des secteurs d'encépagement.

*+ La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a3): W

Pinot gris (1) : W

petite Arvine (3) : VW GC

Muscat (142): VV

Marsanne blanche (3) : VW GC

Sylvaner (1a2): W

:\unasselas (N: W

Viognier (2) 1 W

Savagnin blanc (1a 2) : W

Humagne (2) : VW

CEPAGES ROUGES

Ancellotta (24 3) : W Gamay (1) : W Syrah (24 3): VW GC
Cabernet franc (2) : VW Humagne rouge (3) : VWV Carminoir 2a3):V
Cornalin du Valais (3) : VW GC Merlot (2) : V

Diolinoir (1 a 2) 1 VV

Pinot noir (1) : VW

PaTP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% gpoque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 - 3%™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est aftribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

gualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT B DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux . GRAND-RAYES, Les Corles, Le Tserny
Surface en ha 8.1883 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
A
Hitude(s) 626 m 668 m 710 m
Exposition Sud (S)
: Minimum Moyenne Maximum
Pente <30% 30-50 % - % Terrasses 1
X . o
Nature du sol ou granulométrie é{g"e ) :1387 4: Teneur en gravier XX
selon analyse de sol Sables - 44.3 % :
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 53.6 % Actif :10 % Ligrr:;?_d;’g %Vo"
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : OUI VENT08 / VENT14
Descriptif géopedologique Existant (s) : OUI étude des terroirs viticoles valaisans

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

4 *
Cépage Grand Cru et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage adapte @ | Cépage dont on est sar qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

M Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

Cépage autorisé doit étre approfondie.

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

Cépage mal adapté [XI changer & la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit @ plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
P'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
petite Arvine (3) : VW GC :

Chardonnay (1) : W

f“*gsselas Mh: W

i
Fmnot gris (1) : W

Muscat (142): W

Sylvaner (1a2): W

CEPAGES ROUGES

Cornalin du Valais (3) : VV GC Pinot noir (1) : VW

Diolinoir (14 2) : W Syrah (224 3): VW GC

Gamay (1) : WV

Humagne rouge (3) : VV

PaTP :précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% poque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 - 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 - 3% gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d’un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés  titre d’'essai n‘ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT C DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

PRAVIRIA, Le Berdiou, Bouiron, Les Corles, La Table, Le Tserny, La Vanire, Zacot

Surface en ha

8.7318 ha

Altitude(s)

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

716 m 748 m 780 m

Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum
Pente <30 % 30-50 % - Terrasses -
_ — S
Nature du sol ou granulométrie Argile j 19.5 OA’ _
selon analyse de sol St :381% Teneur en gravier : XX
Sables :39.1 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :65 % Actif 7.7 % IPC indice du pouvoir
chlorosant : 8.7

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui étude des terroirs viticoles valaisans
Cépage Grand Cru * Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage adapté

et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

M

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a FAOC dés I'affinement et I’'homologation
des secteurs d'encépagement.

*+ La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
P’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

petite Arvine (3) : VWV

Pinot blanc (1) : W

Chardonnay (1) : W

Sylvaner (1a2): V

Mhasselas (1) : W

Sauvignon blanc (1a2): V

savagninblanc (142): V

Pinot gris (1) : VWV

Muscat (1a2): V

CEPAGES ROUGES

Ancellotta (24 3): V

Gamaret (1) : VWV

Cornalin du Valais (3) : VW

Pinot noir (1) : VW

Diolinoir (1a 2) : VW

Garanoir (p) : VW

Gamay (1) : VWV :
PaTP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas
P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 1% apoque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas
3 - 3°™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans fune des

4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chagque cépage planté dans ce secteur est aftribué & une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés & titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT D DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

LE TSERNY, Anchettes, Le Berdiou, Les Corles, Pradézian

Surface en ha 6.5371 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 680 m 718 m 756 m
Exposition Sud Ouest (SW)
Minimum Moyenne Maximum
Pente <30 % 30-50 % - % Terrasses -
- - "

Nature du sol ou granulométrie g\irl%”e j 32 3 o//: Teneur en gravier :

selon analyse de sol Sables - 30.8 % ‘

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 59 % Actif : 166 % IPC indice d,u pouvoir
chlorosant : 19.9

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi VENT04

Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI étude des terroirs viticoles valaisans
Cépage Grand Cru * Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage adapté

Cépage dont on est sOr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer & la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & FAOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

Chardonnay (1) : VW

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : VWV

Cawdrztraminer (p) : Vv

ab‘a/vagnin blanc(132): V

Pinot gris (1) : W

Diolinoir (1a2) : W

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : VV

Merlot (2) : V

Pinot noir (1) : W

P & TP : précoce & trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

5 jours avant le Chasselas
ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

: 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
: 3% époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans Fune des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

P : précoce : a maturité plus de
1 1 1% époque : a maturité plus
2

3

Remarques :

1.

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés & titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT E DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

BOUIRON, Anchettes, Cretta, Fontaney, Grand-Rayes, Le Houbel, L'Ormotin, Pradecourty, les
Trigendes, Vareille

Surface en ha 10.0768 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 708 m 749 m 790 m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum

Pente <30% 30-50 % ~ % Terrasses 1

- Argile :155%
Nature du sol ou granulométrie . ;

Sit  141.6% Teneur en gravier : XXX
selon analyse de sol Sables : 43.2 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total : 76 % Actif :131 % IPC indice d_u pouvoir
chlorosant : 18.5

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI VENT15

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui étude des terroirs viticoles valaisans

Cépage Grand Cru *

| CApage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adaptée

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer & la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a I’AOC dés I'affinement et ’homologation
des secteurs d’encépagement. ,

peut(vent) étre retenu(s)

* La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de Iaffinement des secteurs
(maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : W

Réze (2): V

Chasselas (1) : W

Sylvaner (14 2): W

!,"“vagnin blanc (142): W

Sauvignon blanc (14 2) 1 V

“Humagne 2:V

Pinot gris (1) : VWV

Muscat (1a2): V

CEPAGES ROUGES

Cornalin du Valais (3) : VW

Pinot noir (1) : VW

Diolinoir (1a2) : W

Gamay (1) : W

Humagne rouge (3) 1 V

PaTP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avantle Chasselas

1 - 1% gpoque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 - 2%™ époque :  maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 - 3%™ gpoque : 4 maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage

dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




$S90[ 9p NA sed
: iyoad 9] Ans }3 OpEI dUOZ B] INS $anbieway

oyuad e © sopgyered senbed sopueid ue ser] np sus a1s1yos s (ojoyd [1eigp)
suTRIOW NS XNoyno[[ies nad sinoqe,p SIS0[LY IXNBIATU SIOT 09AT JOURYD 9518
9119-991%9 :0LEed 3po) 9/elousb 8SayuAS

ww oez-022 SNBAIYD ++ r
xeuiny =0z | opaopeir
012002
moid 002064 r
oG seueyC L
[ i
oll-o% o8y ol -
09103 i
osi-on 1
on-oct =
ooz S,
ozi-oi 2
=
o1s-00)
00108 .m
0800 i
os-oL [
o108
0905 [
o507
oroc
os0z i
0002 l
_— e r
114 oL 0 08 or o0z 0
[wppw] [wpyoel qu]

"bupAy jyoid "uroel yoid Ireea
i , JolWwioN  uondiuasag _

UOLIBJA["[/IQISSII9T'] : IN3JBAISSO

900¢/+0/9T - 9jed
YHIINVHO I yp-nai
ANOHLNHA : dunwwoy

LSHNO TIJHIS

ANOHLNAA
& : abeda) / uoyejzbiop $QISIYOS INS QUILIOW INS XNAo[rea nod sinoqg 313 HNOOANVY 1 ANR)098

) 0T6LTT : A LEOLO9 X
juswiduUoOIIAUT : | 7 ~ uonesijeao]

ST INEA  14oId.N |os ap sjiyoid sap uc  Juosag | SNVSIVIVA SYIONYEL




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT F DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

LES TRIGENDES, Confanon

Surface en ha 3.8865 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
d
Altitude(s) 708 m 749 m 790 m
Exposition Sud (S)
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses 1
<30 % 30-50 % - %

- Argile :156%
Nature d | ou granulometrie :
s:]IouneangI;ge %e %ol ! Sit  :425% Teneur en gravier : XXX

Sables :45.6 %

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :67.5 % Actif 1157 % Ligrt‘sd;i? du goivoir

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi VENT09 / VENT11/ VENT12

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui étude des terroirs viticoles valaisans

i

Cépage Grand Cru *

_Cépage adapté

i

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sar qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit &tre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a I’AOC dés Paffinement et 'homologation

des secteurs d'encépagement.

*+ a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Gran

cépage(s) destiné(s) a produire

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) s
I’'organisation déléguée conformément ala

d Cru doit désigner le(s)
des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

par la commission chargée de I'affinement des secteurs
ur la base d’un réglement établi par la commune ou
législation cantonale et au réglement de contrdle de

I’Interprofession de la vigne et du vin.

Chardonnay (1) : W

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : W

3

Pt gris (H: W

Diolinoir (1a2): VWV

CEPAGES ROUGES

Humagne rouge (3) : V

Pinot noir (1) : VV

PaTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas
: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

- 2°™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
- 3%m gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours apres le Chasselas

page dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

P

1 : 1% époque : & maturité plus
2

3

Remarques :

1. La qualification d'un cé

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT G DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

TSANDINAN, Confanon

Surface en ha 4.7547 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 704 m 745 m 786 m
Exposition Sud Est (SO)
Minimum Moyenne Maximum

Pente <30 % 30-50 % _ o Terrasses 2

e Argile :222%
SN;E,UJZS;S?;L %Lé%gnulometne Sit 1381 % Teneur en gravier : XXX

Sables :39.6%
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :60.7 % Actif :12.4 % IPC indice du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural{(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ouli etude des terroirs viticoles valaisans

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sar qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit a TAOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : W

Chasselas (1) : W

Pinot blanc (1) : W

wauvignon blanc (14 2): W

Gamay (1) : WV

CEPAGES ROUGES

Gamaret (1) : VW

Pinot noir (1) : W

Syrah (22 3) : W

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas
: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : a maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

P

1 : 1% époque : a maturité plus
2 D 25me

3 : 3éme

Remarques :

1.

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n’ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT H DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

PLANTEY, Le Catso, Confanon, Cratogne

Surface en ha 2.2410 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 732m 793 m 794 m
Exposition Sud (S)
: Minimum Moyenne Maximum -
Pente <30 % 30-50 % - % Terrasses -
-~ Argile :21.6%
gjgﬁgg@; %lé %ge:nulometne Sit  :41.9% Teneur en gravier : XXX
Sables :36.5%
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total : 4.8 % Actif 126 % IPC indice du'pouvoir
chlorosant :5.3

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s): oui étude des terroirs viticoles valaisans

Cépage Grand Cru *

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

! Mépage adapte

~épage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour Ie‘quel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réeglement de contréle de

PInterprofession de la vigne et du vin.

Chardonnay (1) : VWV

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : W

( Mot gris (1) 1 W

iscat(1a2): Vv

Diolinoir (1a 2) : W

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : W

Pinot noir (1) : W

P aTP : précoce atrés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

5 jours avant le Chasselas
ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P : précoce : a maturité plus de
1 : 1%° époque : & maturité plus
2 2%me

3 . 3éme

Remarques :

1.

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés & titre d’essai n‘ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT | DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

LA VANIRE, Le Berdiou, Gramon

Surface en ha 0.7560 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 690 m 738 m 786 m
Exposition Est (O)
P Minimum Moyenne Maximum
ente % 30-50 % - % Terrasses -
o Argile :26.86%
Nature du sol ou granulométrie :
Sit  :41.3% Teneur en gravier : XXX
selon analyse de sol Sables - 32.1 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :19 % Actif :33 % IPC indice. du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s): oui étude des terroirs viticoles valaisans

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage dont on est sr qu'il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

&page autorise

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

N

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit a 'AOC dés I'affinement et ’'homologation
des secteurs d'encépagement.

*+ La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) & produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

Chardonnay (1) : W

CEPAGES BLANCS

Gewdrztraminer (p) : VWV

' Pingt blanc (1) : W

“iler Thurgau (p) : VV

Gamaret (1) : VV

CEPAGES ROUGES

Pinot noir (1) : V

Garanoir (p) : VW

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P . précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 . 1% ¢époque : @ maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas

3 : 3%™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement. technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT J DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux CRATOGNE, Tsandinan
Surface en ha 2.9400 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) | 700 m 736 m 772 m
Exposition Est (O) _
. Minimum Moyenne Maximum
Pente <30 % 30-50 % Y Terrasses -
o Argile :16.6 %
Nature du sol ou granulométrie .
s;f)uneanalyse de %ol Sit  :383% Teneur en gravier : XXX
Sables 145 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total : 57.5 % Actif 1102 % IPC indice. du pouvoir
chlorosant:
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : NON
Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI étude des terroirs viticoles valaisans
. Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
*
Cépage Grand Cru* WV 8T | ot qui est réputé produire des vins de grande qualits typicité des terroirs). _
{ “4page adapté Cépage dont on est sir qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.
o . Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
~épage autorise M ’ doit étre approfondie.
, . Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
Cépage mal adapte @ changer a la prochaine reconstitution.
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit [)KX] plantation avec ce cépage n’a pas droit a '’AOC des l'affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réeglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au reglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

. CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : VWV :

Chasselas (1) : W

( vagninblanc(1a2): V

) iscat(1a2): Vv

Pinot blanc (1) : W

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (12 2) : VW

Gamay (1):V

Pinot noir (1) : VW

P aTP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans F'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n’ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT K DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

ANCHETTE-ALAMAN, Darnona, Prarion, Le Vignan, Zacot

Surface en ha

8.9541 ha

; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 740 m 795 m 850 m
Exposition Sud (S) Sud-Ouest (SW)

Minimum Moyenne Maximum :
Pente <30 % 30-50 % - % Terrasses 1

Nature du sol ou granulométrie
selon analyse de sol

Argile :20.8%

Sables :40.8%

Silt :37.5% Teneur en gravier: XXX

Teneur moyenne en calcaire du sol

Total :20.2 % Actif :35 %

IPC indice du pouvoir

chlorosant : 1.1

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s): OUi VENTO05 / VENTO7

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui etude des terroirs viticoles valaisans

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

>épage autorisé M

doit étre approfondie.

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

Cépage mal adapté IZ—(J

changer a la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

Cépage interdit XX

des secteurs d’encépagement.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'nomologation

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de.
PInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : W

Riesling (2) : V

Chasselas (1) : V

Sauvignon blanc (14 2) : W

“avagninblanc (1a2): V

‘ot gris (1) 1 W

Muscat (1a2): W

Sylvaner (1a22): W

Gamay (1) : W

CEPAGES ROUGES

Gamaret (1) : VWV

Pinot noir (1) : W

Garanoir (p) : VW

P a TP ; précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas
: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

P

1 : 1% époque : & maturité plus
2 ; 2%me

3 . Béme

Remarques :

1

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
epoque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d’'un cépage dans 'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT L DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

LE PLANET, Le Berdiou, Les Bondes, Gramon

Surface en ha 8,4617 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 736 m 769 m 802 m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum

Pente <30 % 30-50 % - % Terrasses -

- Argile :19.5%
SN:}éuang;;gé %L;%I(’)e;nulometne Silt 134 % Teneur en gravier : XXX

Sables :46.4 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : % Actif % IPC indice_ du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ouli étude des terroirs viticoles valaisans

Cépage Grand Cru *

 T4page adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sir qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer & la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés l'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

cépage(s) destiné(s) a produire

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de
PInterprofession de la vigne et du vin. ,

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : VW

Muller Thurgau (p) : VV

Chasselas (1) : V

( “vagninblanc (1a2): V

inot gris (1) : W

Muscat (1a2): V

Riesling (2) : W

Gamay (1) : VV

CEPAGES ROUGES

Pinot noir (1) : WV

Syrah (2a3):V

P aTP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

5 jours avant le Chasselas -
ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : & maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas
: 3%me époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans f'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P : précoce : a maturité plus de
1 - 1% époque : & maturité plus
2 . 2eme

3

Remarques :

1.

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chagque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualite.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT M DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

CONFANON, Cretta, Plantey, Royer, La Tour, Les Trigendes

Surface en ha 7.6048 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 736 m 766 m 796 m
Exposition Sud Est (SO)
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses -
<30 % 30-50 % -%

. Argile :17.2%

Sc—:‘alfaur:eaggliga %lé gsgalnulometne Sit  :376% Teneur en gravier : XXX
Sables :44.3 %

Teneur moyenne en calcaire du sol

IPC indice du pouvoir

Total . 56 % Actif 1145 % i
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui étude des terroirs viticoles valaisans

Cépage Grand Cru *

~apage adapté

Cépage particuliéerement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sOr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

>épage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit XX

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de
PInterprofession de la vigne et du vin,

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : W

Riesling (2) : VW

Chasselas (1) : V

Mdaller Thurgau (p) : VW

{

A*;wUrztraminer (p): W

Sauvignon blanc (1a 2): VWV

avagnin blanc (14 2): V

Pinot gris (1) : W

Sylvaner (1a2): W

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1 2 2) : VW

Syrah (22 3) : W

Gamay (1) : W

Gamaret (1) : VW

Pinot noir (1) : W

P a TP : précoce & trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™° époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’'essai n‘ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT N DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

SOMBERBONDES, Les Bondes, Gramon, Tsambau

Surface en ha 7.7884 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 802 m 841 m 880 m
Exposition Sud (S)
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses -
<30% 30-50 % > 50 %
o Argile :19.2%
ls\l;gunreag:;sé %Lé %Le}nulometne Sit  :365% Teneur en gravier : XXX
Sables :44.3%
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 44 % Actif : 101 % IPC indice du‘pouvoir
chlorosant :6.8

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi VENT13

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui étude des terroirs viticoles valaisans

( Mépage adapté @

Cépage Grand Cru *

Cépage particuliéerement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est s(r qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

’épage autorisé M

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté |>__(!

Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit @

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a TAOC dés I'affinement et I'homologation

des secteurs d'encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

Chardonnay (1) : W

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : X

[

"fwecat(1a2): W

“dvaner (1a2): W

Maller Thurgau (p) : WV

Gamaret (1) : VV

CEPAGES ROUGES

Pinot noir (1) : VV

P aTP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1°° époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°® époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, it est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT O DE LA COMMUNE DE VENTHONE

Noms locaux ou cadastraux

CATSO, Bédan, Cratogne, Narouvey

Surface en ha 2.8088 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 780 m 826 m 872 m
Exposition Sud Est (SO)
Pante Minimum Moyenne Maximum - Terrasses -
<30 % 30-50 % - %

o Argile :17.8%

Nature du sol ou granulométrie . ' .
Sit 41 % Teneur en gravier : XXX
selon analyse de sol Sables - 41.2 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total : 53 % Actif :106 % IPC indice, du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s): NON

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui étude des terroirs viticoles valaisans

Cépage Grand Cru *

Mépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sOr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

,&page autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'etude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapte

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit 8 FAOC dés l'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) & produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
P’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : W

Chasselas (1) : X

"tyscat(1a2): W

“iller Thurgau (p) : VV

Gamay (1) : VWV

CEPAGES ROUGES

Pinot noir (1) : VW

a TP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 2°™ &poque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

P
P
1 : 1% époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2
3

: 3°™ @poque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :
1

. La qualification d’un cépage dans 'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2.
3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai nont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




