DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT A DE LA COMMUNE DE VOUVRY

Noms locaux ou cadastraux COTE
Surface en ha 1.46 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 390 m 400 m 410 m
Exposition Est Sud-Est (O-SO)
Minimum Moyenne Maximum e
Pente % % % Terrasses

- Argile : graveleux argilo-calcaire
Nature du sol ou granulométrie g 9 g

selon analyse de sol ggtbles :2 Teneur en gravier :

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 14/35 % Actif % Lil(;r::aiii du pouvoir
Profil(s) cultural{aux) Existant (s) : NON

Descriptif geopédologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

. " Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
Cépage Grand Cru et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

spage adapté [\E Cépage dont on est sOr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude

Cépage autorisé M doit étre approfondie.

IX) Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés l'affinement et I'nomologation
des secteurs d’encépagement. ‘

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

Cépage mal adapté

CEPAGES BLANCS
Miiller Thurgau (p) : VWV Chasselas (1) : 'V . Muscat (1a2y: v
1 Riesling (2) : XX
CEPAGES ROUGES
Garanoir (p) : VV Pinot noir (1) : VW Gamay (1) : VV
Gamaret (1) : VW

P aTP :précoce atrés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1°® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

2 : 2°™ &poque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques ;

1. La qualification d'un cépage dans F'une des 4 classes ci-dessus est uniqguement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n‘ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.

03.11.09




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT B DE LA COMMUNE DE VOUVRY

Noms locaux ou cadastraux | BARME
Surface en ha 2.8 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 420 m 465 m 510 m
Exposition Sud Est (SO)
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses
% 60/100 % % TR
Nature du sol ou granulométrie g{l?"e ; gravele;/ix argilo-calcaire Teneur en gravier
selon analyse de sol Sables - % :
. . 0 . o IPC indice du pouvoir
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 14/35 % Actif Yo i
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : nonN

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

spage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie. '

K

Cépage mal adapté

Cepage dont la qualite du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit a 'AOC dés I'affinement et I'hnomologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : VV

Pinot blanc (1) : VWV Sauvignon blanc (14 2) : VvV

Riesling (2) 1 XX

Finot noir (1) : VV

CEPAGES ROUGES

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

- 17 époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
1 2777 époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

P

1 ere
2 eme
3 . gome
Remarques :

1

. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne

qualité ci-dessus.
03.11.09

figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT C DE LA COMMUNE DE VOUVRY

Noms locaux ou cadastraux FOND-DE-BARME
Surface en ha 2.03 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 420 m 445m 470 m
Exposition Nord Est (NO) v
Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses
% 20 % % ”
Nature du sol ou granulométrie éirl%lle gravele;/:x argllo-calealre Teneur en gravier :
selon analyse de sol Sables % :
. ) o e o IPC indice du pouvoir
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 14/35 % Actif Yo i
chlorosant:
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : NON
Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI ex. ' étude des terroirs
. Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
*
(Cépage Grand Cru* WV GG | o quj est reputé produire des vins de grande qualité typicité des terroirs). |
Spage adapté @ Cépage dont on est sir qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.
. - Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
Cépage autorisé M doit étre approfondie.
. . Cépage dont la qualité-du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
Cépage mal adapté BI changer & la prochaine reconstitution.
. | Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit [)Q] plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC des I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
UInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

CEPAGES ROUGES
Gamay (1) : VWV Gamaret (1) : VWV

P a TP :précoce atrés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1%° époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 1 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :

1.- La qualification d’un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniqguement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés & titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.

03.11.09




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT C DE LA COMMUNE DE VOUVRY

Noms locaux ou cadastraux AMAREL
Surface en ha 0.81 ha

: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 430 m 460 m 490 m
Exposition Sud-Sud Est (5-SO)

Minimum Moyenne Maximum )
Pente % 20/30 % % Terrasses
Nature du sol ou granulométrie /s\ir'?”e graveleo/uox argilo-cajcaire Teneur en gravier :
selon analyse de sol | Sables % :
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 14/35 % Actif % IPC indice_du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique | Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs
. Cépage particulierement bien adapté dans le secteur.ou partie de ce secteur
*
Cépage Grand Cru* WV_GQ | ¢ qui est réputs produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). |
5page adapte I\E Cépage dont on est sOr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
Cépage autorisé M Cépage’qui permet d’'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

doit étre approfondie.

Cépage mal adapté B]

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit [X_T(]

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés l'affinement et I'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
-Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Riesling (2) : XX :

CEPAGES ROUGES
Gamaret (1) 1 VV Pinot noir (1) : VV

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 177 époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 27" époque : @ maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

P

1 ere

2 éme
3 . 3eme
Remarques : .
1.

La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impeératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.
03.11.09



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT C DE LA COMMUNE DE VOUVRY

Noms locaux ou cadastraux

HAUTE-GRIVE

Surface en ha

123 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Altitude(s) 450 m 475 m 500 m

Exposition Est (O)

Pente Minimum Moyenne Maximum Terrasses
% 25130 % % o

Nature du sol ou granulométrie girl?"e gravele(ytix argilo-calcaire Teneur en gravier :

selon analyse de sol Sables - % ‘

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 14/35 % Actif % IPC indice. du pouvoir

chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. . étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

tpage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est str qu'il est garant d’un tres bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cepage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel ‘I’étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit & 'AOC dés I'affinement et 'lhomologation
des secteurs d'encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

Muler Thurgau (p) : VV

CEPAGES BLANCS

Gamay (1) : VV

CEPAGES ROUGES

: précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
- 177 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
12777 époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

P

P

1 ere
2 éme
3 : 3%m
Remarques :

1.

époque : @ maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2.
3.

qualité ci-dessus.
03.11.09

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT D DE LA COMMUNE DE VOUVRY

Noms locaux ou cadastraux

CHAMP-COUDREY

Surface en ha 0.83 ha »

. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Alt

ltude(s) 410 m 420 m 430 m
Exposition Est (O)

Minimum Moyenne Maximum " -
Pente % 5/10 % % , Terrasses
Nature du sol ou granulométrie /;\irl%lle gravele(;)x argilo-calcaire Teneur en gravier -
selon analyse de sol Sables - % :
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 14/35 % Actif % IPC indice,du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs
. Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
(Cépage Grand Cru* WW_6G | ¢ quj est raputé produire des vins de grande qualité (typicits des terroirs). _|
3page adapté @ Cépage dont on est sOr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté [)__fl

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et gu'il convient de
changer & la prochaine reconstitution.

Cépage interdit @

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : VWV Pinot gris (1) : Y, Muiller Thurgau (p) © VV
CEPAGES ROUGES

Gamay (1): VV

P aTP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

- 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
712%™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

- 3™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

WN =T

Remarques :
1.

La qualification d'un cepage dans Fune des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n’ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.
03.11.09



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT D DE LA COMMUNE DE VOUVRY

Noms locaux ou cadastraux VREBIEUX
Surface en ha 1.32 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 410m 435 m 460 m
Exposition Est Nord-Est (O-NO) _
Pent Minimum Moyenne Maximum Terrasses
ente % 20725 % % °ee
Nature du sol ou granulométrie g{ﬁ”e graveleozx argilo-calcaire Teneur en gravier :
selon analyse de sol Sables % :
. . . 0 v o IPC indice du pouvoir
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 14/35 % Actif %o i
chlorosant:
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : NON
Descriptif géopedologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs
. « Cépage particuliéerement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
Cépage Grand Cru * W 6T | o qui est réputé produire des vins de grande qualité typieits des torroirs). |
3page adapté @ Cépage dont on est sr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.
) . Cepage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
Cépage autorisé M doit étre approfondie,
Cépage mal adapté [X] Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

changer a la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit plantation avec ce cépage n'a pas droit & I'AOC dés I'affinement et 'homologation
‘ des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Mdaller Thurgau (p) : VV Chardonnay (1) . X

CEPAGES ROUGES
Pinot noir (1) : VV ' Gamay (1) : VV

P aTP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 17 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3ome

époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques ;

1. La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chague cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.

03.11.09




