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Die Walliser APRIKOSEN sind angekindigt

Die Aprikose, eine begehrte Frucht, lasst auf siclwarten — 2013 wird eine
schone Ernte!

Dank glnstiger Wetterlage ist die Blite der Apriaisdume gut entwickelt. In der Folge haben
die Kulturen keine Frostschéaden gehabt.

Samtliche Sorten haben einen guten Behang mit Auseader Spatsorten, deren Behang
insgesamt geringer ist als 2012.

Die zu erwartende Ernte kann vom quantitativen &tankt als gut bezeichnet werden - fur die
neuen Sorten und mittel bis schwach fiir die Soviedt.

Der Anteil der Friichte, die der Gite von Tafelfrigch entsprechen, wird bei allen Sorten
beachtlich sein. Die Produzenten haben im Bereieh Alsdinnung grosse Anstrengungen
unternommen, namentlich dort, wo der Behang beddutar.

Die Handelsmengen
Der lokale Markt, die Direktverkdufe und die Ddatibn beanspruchen jedes Jahr einen relativ
grossen Teil der Produktion, hauptséchlich vonSiete Luizet.

Die Menge deifur_den Versandhandel vorgesehenen Friichte wird betrachtlich sein; am 15
Juli wird die Ernte mit der Sorte Orangered, andefrgih reifenden Sorten und der Sorte
Goldrich/Jumbo Cot® begonnen, dann wird mit den mittelspat- und spgétre Sorten
nachgezogen.

Das Handelsvolumen durfte fdie neuen Sorten be#d'200 bis 4'500 t liegen und nicht, wie
geschétzt, beb’600 — 6’000 t und bei ca. 200 t fiur die Sorte Llimet.
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85 % dieser Menge verteilen sich auf die wenigerchéa zwischen dem 15. Juli (Woche 29)
und dem 25. August (Woche 34). Das Angebot muss @ls gestaffelt werden und den Markt
bedienen konnen. Vom 25. August an werden die atgebn Mengen dann geringer sein.

| Qualitat und Kaliber
oy p Wenn die Wetterbedingungen in den folgenden
T :'a Wochen und wahrend der Ernte ginstig sind,
L» werden die Tafelfrichte von beachtlicher
Grosse und von hervorragender Qualitat sein.

Der Verlauf der Kampagne

v Die ersten Aprikosen der Sorte Wondercot wurderR&mJuni gepfliickt, gefolgt von Early
Blush am 26. Juni, d.h. 14 Tage spater als 2012.

v' Die fruh reifenden Aprikosensorten - namentlicraered- sollten ab 11. - 13. Juli auf
den Markt kommen

v' und die Aprikosen der Sorten Goldrich / Jumbo Cot® Luizet ab 18. — 20. Juli.

Farbe der Aprikosen
Das Klima im Wallis ist fur Aprikosen
besonders geeignet, die dort unter
optimalen Bedingungen gedeihen. 4
Seit Generationen wenden Obstbauern

ganzes Know-how auf, um diese reg
eigenwilligen Kulturen zu hegen. Degs
Aprikosenbaum ist gegentuber Schéadling
und Krankheiten widerstandsfahiger gis
andere Obstbaume. Im Wallis werden gigs
so selten gespritzt, dass man praktisch V&t
einem biologischen Obstbau sprech
konnte. g e
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Die Hauptmerkmale

Wenn die Aprikose ihren optimalen Reifegrad erreteht, ist sie eine schén gefarbte Frucht,
leicht saftig und zart.

Ihr Wassergehalt(85 %) ist mit dem anderer frischer Friichte vaoglear. Ihr sehr spezifisches
“Fruchtfleisch” ist auf den hohen Anteil &asern (2,1 mg pro 100 g) und der&eschaffenheit
zurlckzufihren - sie bestehen zur Halfte aus Pexktin

Der Geschmack der Aprikose héngt mit den charatischen Komponenten dieser Frucht
zusammen (insbesondere Ester aromatischer Alkohiote Aldehyde). Er hédngt auch vom
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Verhéltnis Zucker/organische Saurenab: Dieses Verhdltnis in der Grossenordnung von 8
(ziemlich niedrig, &hnlich wie bei Orangen) vertetter Aprikose unbestreitbar erfrischende
Eigenschaften.

Der Brennwert der Aprikosen betragt héchstens 47 Kilokaloriea p00 g. Eine mittelgrosse
Aprikose mit einem Gewicht von 65 g hat also wenaje 30 Kilokalorien.

Die kraftige orange Farbung der Aprikose ist Rigmente, die Karotinoide und insbesondere
das Karotin, zurtickzufihren, das Vitamineigensamaltesitzt (Provitamin A).

Mit einem Gehalt von insgesamt 600 mg Mineralstoffgo 100 g zahlt die Aprikose zu den
Frichten mit dem hdchsten GehaltMimeralstoffen (gleich nach der Banane und noch vor den
als mineralstoffreich bekannten Weintrauben undh@ea). Sie gehort auch zu den Frichten mit
dem hoéchsten Kaliumgehalt - durchschnittlich 3igppro 100 g.

Wirtschaftliche Bedeutung

Die Aprikosenkulturen der Schweiz erstrecken sichesne Anbauflache von 694 ha, davon 666
ha im Wallis.

Reifeklassen und Sorten:

Surfaces d'abricots en Valais, Etat 2012

165 ha frithreife Sorten

Précoces 0 Orangered :110 ha — Vick Royal :11
25% ha - Flopria 11 ha
Mitardives 130 ha halb-frithe Sorten
11% 0 Goldrich/Jumbo Cot :80 ha und
Kioto: 31 ha
Mi-précoces
20% 180 ha halb-spate und spéatreife Sorten

o Bergarouge (51), Bergeron (40),
Tardif de Tain (25).

Aprikosenverbrauch in der Schweiz 2012
Im Jahr 2012 wurden in der Schweiz 16187 t Apréo&onsumiert.
51,1 % davon waren Friichte aus einheimischer Ptimofuk

Herkunftslander in Prozent

Frankreich 47.7%
Spanien 32.4%
Italien 18.1%
Andere EU 0.2%
Sonstige 1.7%
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Waochentlicher Aprikosenverbrauch in der Schweiz

@ Valais OAutres rég. B Importation
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Alle hier aufgefihrten Informationen entsprecherr @&tuellen Lage zum
Zeitpunkt der Erstellung dieses Dossiers. Wir weisesdricklich darauf hin,
dass die letzte Entwicklungsphase der Kulturen, wordallem auch das Wetter,
einen recht grossen Einfluss auf die effektiven §¢sm haben.

Hubert Zufferey - Direktor IFELV

Conthey, Juli 2013/HZ




